MINISTERIO DA EDUCAGAO
UNIVERSIDADE FEDERAL DE SANTA MARIA

EDITAL DE PREGAO ELETRONICO N° 97/2012

A Universidade Federal de Santa Maria, por meio de seu pregoeiro,
designado, pela Portaria n® 61.586, de 16 de fevereiro de 2012, torna publico
para conhecimento dos interessados, que realizara Licitagdo na Modalidade
PREGAO ELETRONICO, do Tipo Menor Prego, global, para o
FORNECIMENTO PARCELADO DE HORTIFRUTIGRANJEIROS PARA O
HOSPITAL UNIVERSITARIO E RESTAURANTE UNIVERSITARIO/UFSM,
especificados no item 2, de acordo com o que prescreve a Lei 10.520 de 17 de
julho de 2002, Lei 8.666, de 21 de junho de 1993, e suas alteragbes posteriores,
e em conformidade com o Decreto 5.450, de 31 de maio de 2005, Lei
Complementar 123, de 14 de dezembro de 2006, tendo em vista o que consta
no Processo n? 23081.005073/2012-82.

1. DATA, HORARIO E LOCAL PARA ABERTURA DA L|C|TAQAO:
DATA: 07/05/2012.
HORARIO: 9:00 horas (horéario de Brasilia)

LOCAL: www.comprasnet.gov.br

UASG: 153164

2. DO OBJETO DA LICITACAO

2.1. Esta licitagdo tem por objeto o FORNECIMENTO PARCELADO DE
HORTIFRUTIGRANJEIROS PARA O HOSPITAL UNIVERSITARIO E RESTAURANTE
UNIVERSITARIO/UFSM, constantes no Termo de Referéncia, em anexo ao presente Edital,
que faz parte deste Edital, como se aqui estivesse transcrita.

2.2. A UFSM reserva-se o direito de, a qualquer momento, aumentar ou reduzir
o fornecimento do objeto deste EDITAL nos limites da Lei 8.666/93, art. 65, parag. 1°.

2.3. A Licitante Vencedora ndo podera transferir a terceiros, no todo ou em
parte, fornecimento do produto em que trata o presente contrato, sob pena de rescisdo
contratual.

2.4. Sera assinado um Contrato entre a UFSM e a Licitante Vencedora,
conforme minuta em anexo a este Edital, com vigéncia a partir de 26 de maio de 2012 até 31
de dezembro de 2012, ou até o esgotamento das quantidades licitadas, prevalecendo o fato
que primeiro ocorrer.

3. DAS CONDICOES PARA PARTICIPACAO

3.1. Poderéo participar deste Pregédo os interessados do ramo de atividade pertinente
ao objeto da contratagdo que atenderem a todas as exigéncias constantes deste Edital e seus
Anexos.



3.2. A licitante devera estar cadastrada no Sistema de Cadastro Unificado de
Fornecedores — SICAF, na forma da Lei.

3.3. Como condicéo de participacdo da presente licitacao, a licitante NAO devera:

A) possuir em seu quadro societario nenhum Servidor Publico Federal, salvo na forma
excetuada no Inciso X do artigo n. 117 da Lei 8.112/90.

B) possuir em seu quadro, atuando de forma direta ou indireta, nenhum servidor ou
dirigente da UFSM, conforme dispde o Inciso Il do artigo 9°da Lei 8.666/93.

3.4. Para participar do presente edital a licitante devera manifestar, em campo préprio
do sistema eletrénico, que cumpre plenamente os requisitos de habilitagédo e que sua proposta
esta em conformidade com as exigéncias do instrumento convocatorio.

3.5. Nao sera permitida a participagdo de empresas estrangeiras que nao funcionem no
Pais, de interessados que se encontrem sob faléncia, concordata, concurso de credores,
dissolugdo e liquidagdo, de consércio de empresas, qualquer que seja sua forma de
constituicdo, estando também abrangidos pela proibicdo aqueles que tenham sido punidos
com suspensao do direito de licitar e contratar com a UFSM, ou declarados inidéneos para
licitar ou contratar com a Administracéo Publica.

4. DO CREDENCIAMENTO

4.1. O credenciamento dar-se-a pela atribuicdo da chave de identificagédo e da senha,
pessoal e intransferivel, para acesso ao sistema eletrdnico, no sitio: www.comprasnet.gov.br.

4.2. O credenciamento da Licitante dependera de registro atualizado, bem como a sua
manutencao, no Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores —SICAF.

4.3. O uso da senha de acesso pela licitante é de sua responsabilidade exclusiva,
incluindo qualquer transagéo efetuada diretamente ou por seu representante, ndo cabendo ao
provedor do sistema ou a UFSM responsabilidade por eventuais danos decorrentes de uso
indevido da senha, ainda que por terceiros.

4.4. O credenciamento junto ao provedor do sistema implica na responsabilidade legal
da licitante e a presungao de sua capacidade técnica para realizagdo das transagdes inerentes
a este pregao eletronico.

5. DO ENVIO DA PROPOSTA

5.1. O encaminhamento das propostas de precos, dar-se-a pela utilizagdo de senha
privativa da licitante, a partir da publicacdo do edital, até as 9:00 (nove) horas do dia
07/05/2012 horario de Brasilia, exclusivamente, por meio de sistema eletrénico.

5.1.1. Até a abertura da sessao, a licitante podera retirar ou substituir a proposta
anteriormente apresentada.

5.2. A licitante sera responsavel pelas transagoes efetuadas em seu nome, assumindo
como firmes e verdadeiras suas propostas e lances, inclusive os atos praticados diretamente
Ou por seu representante, ndo cabendo ao provedor do sistema ou a UFSM responsabilidade
por eventuais danos decorrentes de uso indevido da senha, ainda que por terceiros.



5.3. A licitante podera acompanhar as operagbes no sistema eletrdnico durante o
processo licitatorio, responsabilizando-se pelo 6nus decorrente da perda de negdcios diante da
inobservancia de quaisquer mensagens emitidas pelo sistema ou de sua desconexao.

5.4. A PROPOSTA DEVERA CONTER:

5.4.1. UM UNICO PRECO GLOBAL, abrangendo todos os itens e quantidades
do objeto licitado, constante no Termo de Referéncia em anexo ao edital. O valor devera ser
calculado apo6s a aplicagdo do percentual de desconto ou de acréscimo sobre os pregos
constantes no Termo de Referencia, em anexo ao edital.

5.41.1. A proposta devera ser incluida no sitio do comprasnet, sem a
necessidade do envio de proposta impressa.

5.4.2. A indicagdo de um unico percentual de desconto ou de acréscimo sobre
0s precos das tabelas constante no Termo de Referencia.

5.4.2.1. Identificar se o percentual ofertado refere-se a desconto ou acréscimo.

5.4.3. Especificacao clara do objeto de acordo com o Termo de Referéncia em
anexo ao presente Edital.

5.4.3.1. Para os ovos: Citar a marca/Granja.

5.4.3.1.1. No caso do subitem 5.4.3.1 deste Edital, a licitante que ndo apresentar
a respectiva informacgado na sua proposta online o pregoeiro solicitara via chat, durante a fase
de aceitacgao.

5.4.4. Nos pregos de cada produto deverdo estar incluidos, obrigatoriamente,
impostos, fretes, taxas e demais incidéncias.

5.4.5. Na cotagao de pregos serdo aceitos somente 02 (dois) digitos apo6s a
virgula.

5.4.6. O pregoeiro verificara as propostas apresentadas, desclassificando
aquelas que nao estejam de acordo com os requisitos estabelecidos neste Edital.

5.4.7. A desclassificagcdo da proposta sera fundamentada, registrada e
acompanhada em tempo, no sistema eletrénico.

6. DA ABERTURA DA SESSAO E DA FORMULAGAO DOS LANCES

6.1. A partir das 9:00 (nove) horas do dia 07/05/2012 tera inicio a sessao publica do
Pregéao Eletrénico n® 97/2012, com a divulgagao das Propostas de Pregos recebidas e inicio da
etapa de lances, conforme Edital e de acordo com o Decreto n® 5.450, publicado no D.O.U. de
01/06/2005.

6.2. O sistema ordenard, automaticamente, as propostas classificadas pelo pregoeiro,
sendo que somente estas participarao da fase de lance.

6.3. Iniciada a etapa competitiva, as licitantes poderdo encaminhar lances
exclusivamente por meio de sistema eletronico, sendo a licitante imediatamente informada,



pelo sistema, o recebimento dos lances e o valor consignado no registro.

6.3.1. Os lances deverdo ser ofertados para o valor global, apés aplicado o
percentual de desconto e/ou acréscimo sobre o precos constantes nas tabelas do Termo de
Referéncia, em anexo ao Pregéo.

6.4. As licitantes poderdao oferecer lances sucessivos, observados o horario fixado
para abertura da sesséo e as regras estabelecidas neste Edital.

6.5. A licitante somente podera oferecer lance inferior ao ultimo por ele ofertado e
registrado pelo sistema.

6.5.1. Durante a fase competitiva, o intervalo entre os lances enviados pelo
mesmo licitante ndo podera ser inferior a 20 (vinte) segundos.

6.5.2. Os lances enviados em desacordo com o subitem 6.5.1 deste edital, serdo
descartados automaticamente pelo sistema.

6.6. Nao serdo aceitos dois ou mais lances iguais, prevalecendo aquele que for
recebido e registrado primeiro no sistema.

6.7. Durante o transcurso da sessao publica, as licitantes serdo informadas em tempo
real, do valor do menor lance registrado vedado a identificagdo da licitante.

6.8. No caso de desconexdao do pregoeiro, no decorrer da etapa competitiva do
pregdo, se o sistema eletrbnico permanecer acessivel as licitantes, os lances continuarao
sendo recebidos, sem prejuizos aos atos realizados.

6.9. Quando a desconexdo do pregoeiro persistir por tempo superior a dez (10)
minutos, a sessdo do pregdo eletrbnico sera suspensa e tera reinicio somente apos
comunicagao expressa do pregoeiro aos participantes.

6.10. Apés o encerramento dos lances, se a proposta de menor valor nao for ofertada
por microempresa ou empresa de pequeno porte e houver proposta apresentada por
microempresa ou empresa de pequeno porte igual ou até 5% (cinco por cento) superior a
proposta mais bem classificada, proceder-se-a da seguinte forma:

6.10.1. A microempresa ou empresa de pequeno porte mais bem classificada
poderd, no prazo de 5 (cinco) minutos apds a convocagdo, apresentar proposta de prego
inferior aquela considerada vencedora do certame, situagdo em que sera adjudicado em seu
favor o objeto licitado.

6.10.2. No caso de equivaléncia dos valores apresentados pelas microempresas
ou empresa de pequeno porte que se encontrem nos intervalos estabelecidos no subitem 6.10
deste edital, sera realizado sorteio entre elas para que se identifique aquela que primeiro
podera apresentar melhor oferta.

6.11. Ap6s o0 encerramento da etapa de lances da sessao publica, o pregoeiro podera
encaminhar, pelo sistema eletrénico, contraproposta a licitante que tenha apresentado lance
mais vantajoso, para que seja obtida melhor proposta, observado o critério de julgamento, nao
se admitindo negociar condigdes diferentes daquelas previstas neste edital.

7. DO JULGAMENTO E ACEITAGAO DAS PROPOSTAS

7.1. Caso nao se realize lance, sera verificado a conformidade entre a proposta de
menor prego e o valor estimado para a contratagao.



7.2. Para julgamento e classificagédo das propostas sera adotado o critério do menor
preco global, de acordo com o maior percentual de desconto ou menor acréscimo sobre 0s
precos constantes no Termo de Referéncia em anexo do presente Pregéo.

7.2.1. O pregoeiro convocara a licitante com a melhor proposta para o envio do
anexo contendo a planilha com os pregos unitarios e totais de cada produto licitado, conforme
consta no Termo de Referéncia em anexo ao presente edital.

7.3. Se a oferta ndo for aceitdvel ou se a licitante ndo atender as exigéncias
habilitatérias, o Pregoeiro examinara as ofertas subseqlentes e, assim sucessivamente, na
ordem de classificagdo, até a apuracdo de uma proposta que atenda as especificagdes deste
edital.

7.4. Nao ocorrendo a contratagdo da microempresa ou empresa de pequeno porte, na
forma do subitem 6.10.1. deste edital, serdo convocadas as remanescentes que porventura se
enquadrem na hipétese do subitem 6.10. deste edital, na ordem classificatéria, para o exercicio
do mesmo direito.

7.41. Na hip6tese da ndo-contratacdo nos termos previstos nos subitens
anteriores, o objeto licitado sera adjudicado em favor da proposta originalmente vencedora do
certame.

7.5. A indicacdo do lance da vencedora, a classificacdo dos lances apresentados e
demais informagbes relativas a sessao publica do Pregdo constardo na ata divulgada no
sistema eletrbnico, sem prejuizo das demais formas de publicidade previstas na legislagao
pertinente.

8. DA HABILITACAO

8.1. A licitante, detentora da proposta classificada em primeiro lugar, para ser declarada
vencedora, devera proceder da seguinte maneira:

8.1.1. Apresentar os documentos elencados neste subitem, através do fax n°
(55) 3220-8672 ou digitalizados e enviados para e-mail: pregao@ufsm.br, no prazo maximo de
24 (vinte e quatro) horas, apos a fase de aceitagdo, sob pena de decair do direito a habilitagéo.

8.1.1.1. Para Hortifruticolas

A) Apresentacdo, a Comisséo de Licitagdo da Universidade Federal de Santa Maria
(UFSM), de documento comprobatério de realizacdo de Controle Integrado de
Vetores e de Pragas Urbanas, no estabelecimento/local onde é fabricado e/ou
estocado o produto, conforme previsto no art. 3° da Resolugdao RDC n° 52 de 22
de outubro de 2009, e outras legislagcbes vigentes, devendo aquele apresentar-se
dentro do prazo de validade e ser realizado por Empresa autorizada por 6rgao

oficial competente;

B) Apresentacdo, a Comissao de Licitagdo da Universidade Federal de Santa Maria,
de Alvara Sanitario valido. Nao sera aceito protocolo de solicitacao de alvara

sanitario

8.1.1.2. Para Hortifruticolas e ovos

A) Apresentacdo, a Comisséo de Licitagdo da Universidade Federal de Santa Maria
(UFSM), de copia do certificado de vistoria do(s) veiculo(s) transportador(es) de

alimentos, emitido por érgéao oficial competente.



8.1.1.3. Para Ovos

A) PARA OS FABRICANTES: Apresentacdo, a Comissao de Licitacdo da Universidade
Federal de Santa Maria de Documento comprobatério de Registro ou de Relacionamento
do Fabricante, conforme a seguir:

1. Emitido pelo DIPOA, quando o objeto for submetido a Inspecédo Federal ou;

2. Emitido pelo Servigo de Inspecdao de produtos de origem animal do estado do Rio
Grande do Sul (CISPOA) ou;

3. Emitido pelo Servigo de Inspegéo de Produtos de Origem Animal de qualquer municipio
ou estado brasileiro, conforme o caso, desde que o Servigo seja integrante do Sistema
Brasileiro de Inspegdo de Produtos de Origem Animal — SISBI/POA, e o fabricante
registrado neste érgao (SISBI/POA) ou;

4. Emitido pelo Servigo de Inspecao de produtos de origem animal do municipio de Santa
Maria (SIM).

B) PARA OS DEMAIS LICITANTES: Apresentacdo, a Comissdo de Licitagcdo da
Universidade Federal de Santa Maria, além do documento referente a alinea “A” deste
item, o seguinte documento:

1. Caso armazenem ou distribuam ou comercializem o objeto cotado, deverao apresentar
uma declaracao afirmando tal(is) condicao(des), bem como apresentar Alvara Sanitério,
emitido pelo 6rgéao fiscalizador competente a que esteja submetida.

8.1.2. Os documentos elencados a seguir serao verificados pelo pregoeiro,
mediante consulta on line, nos sitios oficiais:

A) A licitante devera estar com documentos validos no SICAF, em todos os
niveis.

B) Declaragéo de Inexisténcia de fato superveniente.

C) Declaracdo de cumprimento do disposto no Inciso XXXIIl, do art. 7° da
Constituicdo Federal.

D) Declaragao de Elaboracao Independente de Proposta.

E) Certiddo negativa de débitos trabalhistas — CNDT, emitida pela Justi¢ca do
Trabalho.

8.1.2.1. Os documentos referentes as alineas “B”, “C” e “D” serao incluidos pela
licitante em campo préprio do sistema eletrénico (comprasnet), juntamente com a proposta
online, ndo sendo aceita outra forma de envio.

8.2. No caso de participacdo de Microempresa e Empresa de Pequeno Porte na
presente licitagdo, estas serao HABILITADAS mesmo que apresentarem alguma restricao na
comprovacao de regularidade fiscal, sendo que a regularidade da sua situagdo devera ser
efetuada nos moldes do subitem 8.2.1 deste edital, como condicao de adjudicacgéo.

8.2.1. Havendo alguma restricdo na comprovacao da regularidade fiscal, as
Microempresa (ME) ou Empresa de Pequeno Porte (EPP), serd assegurado o prazo de 2 (dois)
dias uteis, cujo termo inicial corresponderad ao momento em que o proponente for declarado o



vencedor do certame, prorrogaveis por igual periodo, a critério da Administragéo Publica, para
a regularizagdo da documentacdo, pagamento ou parcelamento do débito, e emissdo de
eventuais certidées negativas ou positivas com efeito de certiddo negativa.

8.2.1.1. A prorrogagao que se refere o subitem 8.2.1. deste edital, devera ser
solicitada pela licitante interessada, cujo prazo para o encaminhamento da solicitagdo,
devidamente formalizada, devera ser até a data final do primeiro periodo.

8.2.2. A ndo-regularizacao da documentagao, no prazo previsto no subitem 8.2.1
deste edital, implicara decadéncia do direito a contratagcao, sem prejuizo das sangdes previstas
no art. 81 da Lei n° 8.666, de 21 de junho de 1993, sendo facultado & Administragdo convocar
os licitantes remanescentes, na ordem de classificagéo, para a contratagéo, ou revogagao da
licitacdo.

9. DA HOMOLOGAGAO DA LICITACAO

9.1. O prazo da homologagao da presente licitacdo sera no maximo 15 (quinze) dias,
contados a partir da data da adjudicacéo da presente licitagéo.

9.2. Apbés a homologacdo o objeto do presente Pregao sera deferido a Licitante
Vencedora, mediante Contrato, sendo que a minuta do mesmo integra o presente Edital como
se nele estivesse transcrita.

9.3. A licitante vencedora tera prazo de 05 (cinco) dias para a assinatura do contrato,
apds a convocacao feita pela UFSM, sob pena de decair o direito a contratacao.

9.4 Como garantia contratual, a licitante vencedora caucionard uma quantia equivalente
a 5% (cinco por cento) do valor contratado, através de:

a) caucao em dinheiro ou titulos da divida publica;
b) Fianca bancaria e ou
c) Seguro-garantia.

9.4.1. Cabera a licitante vencedora optar por uma das modalidades de garantia
acima enumeradas, no momento da assinatura do contrato, efetuando o depdsito ou a entrega
da documentagéao referente a mesma, no prazo maximo de 10 (dez) dias ap6s a assinatura do
Contrato,_sob pena de decair do direito de adjudicacéo.

10. DO PEDIDO DE ESCLARECIMENTOS E DA IMPUGNAGAO DO EDITAL

10.1. Até trés (03) dias Uteis antes da data fixada para abertura da sessao publica,
qualquer pessoa podera solicitar, ao pregoeiro, esclarecimentos referentes ao processo
licitatério, exclusivamente por meio eletronico, via internet, no seguinte endereco:
pregao@ufsm.br.

10.2. Até dois (02) dias Uteis antes da data fixada para abertura da sessao publica,
qualquer pessoa podera impugnar o Pregéo.

10.3. Cabera ao Pregoeiro decidir sobre a peticdo no prazo de vinte e quatro horas.

10.4. Acolhida a peticdo contra o Edital, sera definida e publicada nova data para a
realizagdo do certame.

11. DOS RECURSOS ADMINISTRATIVOS



11.1. Declarado o vencedor, qualquer licitante podera, durante a sessao publica, de
forma imediata e motivada, em campo proprio do sistema, manifestar sua intencao de recorrer,
quando lhe sera concedido o prazo de trés (03) dias para apresentagao das razdes do recurso,
ficando os demais licitantes desde logo intimados para, querendo, apresentarem contra-
razdes em igual prazo, que comegara a contar do término do prazo do recorrente, sendo-lhes
assegurada vista imediata dos elementos indispensaveis a defesa dos seus interesses.

11.2. O acolhimento do recurso importara na invalidagdo apenas dos atos insuscetiveis
de aproveitamento.

12. DO PAGAMENTO

12.1. O pagamento sera efetuado SEMANALMENTE, mediante apresentacdo da Nota
Fiscal/Fatura, devidamente certificada, acusando o recebimento, por parte do responsavel pelo
orgao solicitante/UFSM. O prazo para pagamento sera de no maximo 30 (trinta) dias a partir da
data de sua entrega na UFSM, desde que nao haja impedimento legal.

12.2. O valor do pagamento sera atualizado monetariamente pela variagdo do INPC,
ocorrido no periodo; a partir da data do prazo final do adimplemento da obrigagao até o efetivo
pagamento.

13. DAS PENALIDADES

13.1. As penalidades contratuais sdo as previstas no artigo 7° da Lei 10.520/2002 e
artigo 28° do Decreto n® 5450/2005.

13.1.1. A multa, em caso de inadimplemento da CONTRATADA, sera de 10
(dez) vezes o valor do produto ndo entregue.

13.2 A licitante vencedora sera considerada inadimplente, se nao fornecer o produto
solicitado pela Unidade Solicitante, apds o prazo de entrega e horarios estipulados no Termo
de Referéncia em anexo ao presente Edital.

14. DAS DISPOSICOES GERAIS

14.1. A Universidade, por interesse publico justificado, é reservado o direito de revogar
este edital, nos termos da legislagdo, sem que caiba aos participantes, direito a reclamagao ou
indenizacao.

14.2. A simples participagdo nessa licitagdo implica na aceitagéo plena e incondicional
do inteiro teor expresso neste Edital, desde que transcorrido “in albis”, o prazo estabelecido no
art. 41, § 2° da Lei 8.666/93.

14.3. O prazo de validade da proposta sera de 60 (Sessenta) dias, ap6s o término da
fase de lances. Se apo6s este prazo nao for assinado o contrato, a proposta perdera sua
vigéncia.

14.4. O produto fornecido fora das especificagdes, ficara sujeito a imediata substituicao
pelo fornecedor, sem qualquer énus para a Universidade.

14.5. As condigbes e pregos acolhidos na proposta aceita serdo irreversiveis, na forma
determinada pelo Edital.

14.6. A licitante vencedora obriga-se a manter durante o periodo de vigéncia do



contrato, as condigdes de qualificacao e habilitagdo exigidas no ato convocatério.

14.7. No caso e ndo haver expediente no dia marcado para a realizagao esta licitagéo, a
mesma sera realizada no primeiro dia util subsequente, mantidas todas as demais condigdes.

14.8. As duvidas e inadimpléncia serao resolvidas no foro da Justica Federal no Estado
do Rio Grande do Sul, na cidade de Santa Maria.

14.9. Informagdes e outros elementos necessarios ao perfeito conhecimento do objeto
desta licitacdo, serdo solicitados ao pregoeiro, exclusivamente através do enderego eletrénico:
pregao@ufsm.br

14.10. As cOpias originais ou autenticadas dos documentos solicitados no subitem 8.1.3
do presente edital, deverao ser remetidos para o seguinte enderego:

Universidade Federal de Santa Maria
CNPJ : 95.591.764/0001-05

Departamento de Material e Patrim6nio
Av. Roraima,1000

Campus Universitario — 6° andar —sala 666
CEP 97105-900 — Santa Maria/RS

Santa Maria — RS, 20 de abril de 2012.

JAYME WORST,
Coordenador de licitagcdes



TERMO DE REFERENCIA — PREGAO 97/2012

1- A presente licitacdo tem por objeto o fornecimento parcelado de Hortifrutigranjeiros
para o RESTAURANTE UNIVERSITARIO, pertencente a Universidade Federal de Santa
Maria, conforme discriminacao a seguir:

RESTAURANTE UNIVERSITARIO:

% de,sconto/
acréscimo
ITEM Especificacao Unidade QTD. Ceasa ofertado Total Estimado
1| Abacaxi caiena Unidade 700 R$ 2,80
2 | Abacaxi pérola Unidade 1.600 R$ 2,80
3 | Abobrinha italiana Kg 3.700 R$ 1,00
4| Agrido Duzia 300 R$ 15,00
5] Alecrim Molho 15 R$ 2,00
6 | Alface Duzia 1.600 R$ 20,00
7 | Alface americana Duzia 450 R$ 20,00
8 | Alho nacional Kg 300 R$ 5,50
9| Ameixa vermelha importada Kg 300 R$ 5,00
10 [ Ameixa vermelha nacional Kg 150 R$ 3,00
11 [ Banana caturra / nanica Kg 20.000 R$ 1,60
12 | Banana prata / Catarina Kg 2.200 R$ 2,50
13 | Batata doce Kg 5.000 R$ 1,94
14 | Batata branca especial Kg 11.000 R$ 0,70
15 | Batata rosa especial Kg 11.000 R$ 0,90
16 | Berinjela Kg 3.500 R$ 1,80
17 | Beterraba Kg 20.000 R$ 1,39
18 | Brocolis hibrido Duzia 1.000 R$ 30,00
19 | Caqui chocolate Kg 1.800 R$ 2,93
20 | Cebola nacional Kg 16.000 R$ 1,50
21 ] Cenoura Kg 25.000 R$ 1,75
22| Chicéria Duzia 300 R$ 15,00
23 | Cheiro verde Duzia 350 R$ 7,00
24 | Chuchu Kg 6.500 R$ 2,00
25| Couve chinesa Duzia 80 R$ 20,00
26 | Couve-flor Duzia 1.000 R$ 40,00
27 | Couve manteiga Duzia 1.000 R$ 20,00
28 | Espinafre Duzia 200 R$ 20,00
29 | Kiwi nacional Kg 400 R$ 3,00
30 | Laranja baia (umbigo) Kg 800 R$ 2,00
31 | Laranja valéncia (comum) Kg 14.000 R$ 1,20




32| Lim&o taiti Kg 1.600 R$ 1,38
33| Louro Molho 40 R$ 1,50
34 | Maga fuiji Kg 900 R$ 2,50
35 [ Maca gala Kg 2.800 R$ 2,16
36 [ Maca red delicious Kg 800 R$ 4,80
37 | Mamao formosa Kg 1.500 R$ 2,70
38 | Mamao amazonas Kg 250 R$ 5,00
39 | Manjerona Molho 15 R$ 1,50
40 [ Manjericao Molho 15 R$ 2,00
41 [Manga Kg 600 R$ 2,50
42 [ Maracuja azedo Kg 450 R$ 5,00
43 | Melancia Kg 2.500 R$ 0,75
44 [ Meldo espanhol Kg 850 R$ 2,15
45 [ Moranga cabotia Kg 3.000 R$ 1,17
46 | Morango Kg 500 R$ 8,33
47 | Mostarda Duzia 150 R$ 12,00
48 [ Nabo comprido Duzia 3.000 R$ 24,00
49 | Nabo redondo Duzia 1.200 R$ 15,00
50 | Pepino salada Kg 5.500 R$ 1,38
51 [ Péra willians / packams Kg 1.200 R$ 4,17
52 | Péssego nacional Kg 2.000 R$ 3,00
53 | Pimentao Kg 650 R$ 2,00
54 | Pimentao amarelo Kg 400 R$ 8,50
55 | Pimentao vermelho Kg 450 R$ 8,50
56 [ Quiabo Kg 1.200 R$ 5,50
57 | Rabanete Kg 450 R$ 2,00
58 | Radite / almeiréo Duzia 300 R$ 12,00
59 [ Repolho roxo Duzia 500 R$ 15,00
60 | Repolho verde Kg 7.400 R$ 0,83
61| Rucula Duzia 300 R$ 15,00
62 | Salvia Molho 15 R$ 2,00
63 | Tangerina ponkan Kg 2.700 R$ 2,77
64 | Tangerina montenegrina Kg 2.400 R$ 2,00
65 | Tangerina/tangor murcott Kg 2.400 R$ 2,00
66 | Tomate longa vida Kg 45.000 R$ 1,11
67 | Tomate italiano/paulista Kg 22.000 R$ 1,75
68 [ Tomate gaucho Kg 30 R$ 2,80
69 | Tomate cereja Kg 1.300 R$ 3,33
70 | Uva fina de mesa Kg 600 R$ 4,50
71| Vagem Kg 1.700 R$ 4,00

VALOR ESTIMATIVO TOTAL




1.1. Especificacoes dos Hortifruticolas

Abacaxi caiena (peso unitario): 1,2 kg

Abacaxi pérola (peso unitario): 1,2 kg

Abobrinha italiana (peso unitario): De 400 g a 600 g
Agrigo: 200 g / molho

Alecrim: 200 g / molho

Alface / alface americana (peso unitario): 400 g
Alho nacional (cabecga): 65 g

Ameixa vermelha nacional 2eso unitario): De 100 ga 120 g
Ameixa vermelha importada (peso unitario): De 100 ga 120 g
Banana caturra / nanica (peso unitario): 200 g
Banana prata / catarina (peso unitario): De 100 g a 120 g
Batata doce (peso unitario): 400 g

Batata branca / rosa especial (peso unitario): 250 g
Berinjela (peso unitario): De 350 g a 450 g
Beterraba (peso unitario): De 250 g a 350 g

Brocolis hibrido (peso unitario): 400 g

Caqui chocolate (peso unitario): De 130 g a 150 g
Cebola nacional (peso unitario): De 200 g a 250 g
Cenoura (peso unitario): De 200 g a 300 g

Cheiro verde: 100 g / molho

Chicoria (peso unitario): 800 g

Chuchu (peso unitario): 400 g

Couve-chinesa (peso unitario): 1,5 kg

Couve-flor (peso unitario): 1,0 kg

Couve manteiga / verde: 300 g / molho

Espinafre: 400 g / molho

Kiwi nacional (peso unitario): De 110 ga 140 g
Laranja baia/umbigo (peso unitario): De 180 g a 200 g
Laranja valéncia (peso unitario): De 180 g a 200 g
Lima&o taiti (peso unitario): De 90 ga 120 g

Louro (peso unitario): 70 g / molho

Maca fuji (peso unitario): De 150 ga 170 g

Maca gala (peso unitario): De 150 ga 170 g

Maca red delicious (peso unitario): De 150 g a 200 g
Mamé&o formosa (peso unitério): De 1,2 a 1,5 kg
Mamaé&o amazonas (peso unitario): De 300 g a 400 g
Manjerona: 200 g / molho

Manjericdo: 200 g / molho

Manga: (peso unitario): De 320 g a 400 g

Maracuja azedo (peso unitario): De 120 g a 150 g
Melancia (peso unitario): De 9,0 kg a 14 kg

Melao espanhol (peso unitario): De 1,0 a 1,4 kg
Moranga cabotia (peso unitario): De 1,5 a 2,0 kg
Morango: 300 g / bandeja



Mostarda: 400 g / molho

Nabo comprido (peso unitario): De 500 g a 600 g

Nabo redondo (peso unitario): De 150 a 300 g

Pepino salada (peso unitario): De 300 g a 400 g

Péra willians / packams (peso unitario): De 150 ga 170 g
Péssego nacional (peso unitario): De 120 g a 150 g
Pimentao verde (peso unitario): De 300 g a 400 g
Pimentao amarelo (peso unitario): De 300 g a 400 g
Pimentao vermelho (peso unitario): De 300 g a 400 g
Quiabo (comprimento unitario): 12 cma 16 cm

Rabanete (peso unitario): De 50 g a 100 g

Radite / almeirdo: 200 g / molho

Repolho roxo (peso unitario): 1,5 kg

Repolho verde (peso unitario): De 1,2 kg a 2,0 kg

Ruacula: 200 g / molho

Sélvia: 200 g / molho

Tangerina ponkan (peso unitario): De 150 g a 200 g
Tangerina montenegrina (peso unitario): De 110 g a 150 g
Tangerina/tangor murcott (peso unitario): De 110 g a 150 g
Tomate longa vida (peso unitario): De 180 g a 200 g
Tomate cereja: Seguir especificacdes de qualidade higiénico-sanitaria para hortifruticolas.
Tomate italiano/paulista (peso unitario): De 120ga 170 g
Tomate gaucho (peso unitario): De 200 g a 250 g

Uva fina de mesa (cacho): De 500 g a 900 g

Vagem: Seguir especificagdes de qualidade higiénico-sanitaria para hortifruticolas.

1.2. Especificacao dos Ovos

Ovo branco/vermelho (peso unitario): 50 g

1.3. Produto

1.3.1. Frutas e Hortalicas

a) Os produtos entregues deverao apresentar-se integros, com caracteristicas proprias
de suas espécies (cor, aroma, sabor e textura), bem como um estagio adequado de
maturagdo. Devem apresentar-se com boa qualidade higiénico-sanitaria, ou seja,
livres de enfermidades, insetos, moluscos, larvas e danos fisicos e mecanicos que
afetem a aparéncia e facilitem a proliferacdo de bactérias putrefativas (rachaduras,
perfuragbes e cortes). O produto que nao atender aos critérios acima expostos, e
que, portanto, oferecer repugnéancia ou risco de doencas aos comensais, devera ser
reposto em quantidade igual a ndo aproveitada/indicada ao consumo humano.

b) No ato da entrega, a embalagem (recipiente) deve apresentar-se integra e
higienizada, bem como ser constituida de material atoxico, de superficie impermeavel
e de cor clara, ou outras superficies e cores permitidas pelo 6rgao fiscalizador
competente.



c)

d)

Os folhosos e outros tipos de vegetais que apresentarem folhas desidratadas
(murchas), deverao ter estas removidas antes do procedimento de pesagem.

Os hortifruticolas pagos por unidade, mago, molho e duzia, deverao,
obrigatoriamente, concordar os referidos parametros com o peso unitario especifico
de cada género. Quando isto ndo ocorrer, e 0 vegetal apresentar boa qualidade,
deverd ser ajustado o peso total da requisicdo, até ser atingida tal concordancia.

1.3.2. Ovos

a)

Os produtos entregues deverdao apresentar-se sem rachaduras, com boa qualidade
organoléptica e higiénico-sanitaria (limpos e sem fezes). Nao devem estar em
contato direto com jornal, revistas, papel ou plastico reciclado.

Na embalagem, deverdo constar nome e informagédo sobre o produto, lote, data de
fabricacdo e de validade, CNPJ, nome e endereco do fabricante/distribuidor,
identificacdo do servigo de inspegdo competente, condigdes de armazenamento e
quantidade em peso.

No ato da entrega a embalagem deve apresentar-se integra e limpa, sem rasgos e
amassados, bem como ser constituida de material atoxico.

No ato da entrega, o produto devera apresentar prazo de validade entre 15 e 20 dias,
no minimo.

O produto deverd ser manipulado e conservado, segundo o Regulamento de
Inspecao Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal (RIISPOA) segundo
Lei 1283 de 18 de dezembro de 1950, Decreto n° 30.691 de 25 de julho de 1962 e
alteracdes posteriores, e com contagem microbiolégica dentro de parametros
permitidos, segundo, o que couber, a RDC n° 12 DE 02 DE JANEIRO DE
2001(ANVISA/MS) e outras legislagbes vigentes cabiveis para esse produto.

O produto que nao atender aos critérios acima expostos devera ser reposto em
quantidade igual a ndo aproveitada/indicada ao consumo humano.

1.4. Transporte e Entrega

1.4.1. Condicoes Exigidas

a)

b)

O meio de transporte utilizado para a entrega deve estar de acordo com as normas
previstas na legislacao para transporte de alimentos, de acordo com a Portaria n°
78/2009 da Secretaria da Saude do Estado do Rio Grande do Sul Adjunta, e outras
legislacdes cabiveis;

Apresentacao de copia do certificado de vistoria do veiculo, emitido por érgao oficial
competente, quando da renovacao do referido documento, neste caso, se na
ocasiao, ainda viger o contrato;

Os entregadores devem trajar uniforme limpo, incluindo o uso de botas e touca sobre
os cabelos;

As entregas, parceladas ou nao, deverdo ocorrer de segunda a sabado, junto ao
almoxarifado do Restaurante Universitario (RU — Campus 1), das 06h30min as 08h30
(prazo maximo de finalizagdo da entrega) e das 14h30min as 17h, conforme
requisicdo semanal do Servigo de Nutricao;



e) A requisicdo e sua alteragédo, do Servico de Nutrigdo do RU, serao realizadas por
telefone ou e-mail, tendo como prazo maximo de antecedéncia até as 16h30min do
dia anterior a data prevista da entrega. O responsavel pelo Servico de Nutricao
podera definir, quando da requisi¢do, o estagio de maturagédo do hortifruticola a ser
entregue. E proibida a entrada de caixas de madeira e de papeldo no servico,
exceto as embalagens de papelao destinadas ao acondicionamento de ovos.

2- A presente licitacdo tem por objeto o fornecimento parcelado de Hortifrutigranjeiros
para o HOSPITAL UNIVERSITARIO de Santa Maria, pertencente a Universidade Federal

de Santa Maria, conforme discriminacao a seguir:

HOSPITAL UNIVERSITARIO:

*Valor | % desconto/ Total
Ceasa acréscimo | estimado

Descricao do produto Unidade Quantidade (R$) ofertado
Abacate comum Unidade 100 1,39
Abacaxi caiena Unidade 1200 2,80
Abacaxi pérola Unidade 1200 2,80
Abobrinha italiana kg 2000 1,00
Agriao dz 350 15,00
Alface DZ 2300 20,00
Alho nacional kg 140 5,50
Alho importado kg 70 5,50
Almeirdo/ radite DZ 140 12,00
Ameixa nacional Kg 4000 3,00
Banana caturra/nanica kg 1300 1,60
Banana prata/catarina Kg 9000 2,50
Batata branca especial Kg 7000 0,70
Batata Doce Kg 480 1,94
Berinjela Kg 240 1,80
Beterraba Kg 3000 1,39
Brécolis hibrido DZ 1000 30,00
Brécolis Dz 1000 20,00
Broto/ moyashi kg 80 8,00
Caqui chocolate Kg 1600 2,93
Cebola nacional Kg 7000 1,50
Cenoura kg 7000 1,75
Cheiro verde / tempero DZ 130 7,00
Chuchu Kg 4000 2,00
Couve DZ 350 20,00
Couve chinesa DZ 200 20,00
Couve-flor DZ 130 40,00
Espinafre DZ 170 20,00
kiwi nacional kg 120 3,00
Laranja baia (umbigo) Kg 1400 2,00
Laranja lima (céu) kg 200 1,80
Laranja pera Kg 2000 1,30




Laranja valéncia kg 8000 1,20
Lima&o taiti Kg 800 1,38
Maga fuji comercial kg 2000 2,50
Maca fuji embalada Kg 7000 3,00
Magé gala comercial kg 700 2,16
Maca gala embalada kg 10000 2,78
Maga red delicious kg 7000 4,80
Mamao formosa kg 3000 2,70
Mandioca kg 7000 1,00
Manga Kg 550 2,50
Melancia kg 2000 0,75
Meldo espanhol Kg 1000 2,15
Milho verde (3unidades) SCL 7000 1,00
Moranga cabotia kg 1300 1,17
Moranga comum Kg 5500 0,75
Morango Kg 300 8,33
Nectarina kg 700 4,58
Ovo branco Dz 2600 2,00
Pepino salada Kg 1000 1,38
Pepino Japonés Kg 800 2,75
Péra Asiatica kg 2600 3,67
Pera Williams/Packams kg 2600 4,17
Péssego nacional Kg 1300 3,00
Pimentéo verde Kg 550 2,00
Pimentao vermelho kg 700 8,50
Pimentdo amarelo Kg 400 8,50
Repolho roxo Dz 110 15,00
Repolho verde Kg 9800 0,83
Rucula Dz 700 15,00
Tangerina Montenegrina kg 3500 2,00
Tangerina murcott Kg 2100 2,00
Tangerina ponkan kg 2500 2,77
Tomate cereja Kg 420 3,33
Tomate paulista/italiano Kg 9800 1,75
Tomate longa vida Kg 7000 1,11
Uva comum de mesa Kg 280 2,83
Uvas finas de mesa kg 560 4,50
Vagem Kg 1400 4,00

* Valores maximos referentes a tabela da CEASA do dia 15-03-2012.
( excecao para os itens: Péssego nacional tab dia 01-03-
2012, Tangerina Montenegrina tab dia 16-02-2012, Tangerina Murcott tab dia 23-02-
2012).

2.1. Especificacoes:

Agriao, Radite, Rucula: embalagens com no minimo 200g
Abacaxi pérola: 1,2kg/unidade

Abacaxi caiena: 1,2kg/unidade




Alface: 400g/ unidade

Banana caturra: 2009 / unidade

Banana prata: 100-120g / unidade

Batata doce: 400g / unidade

Batata branca especial 300g / unidade

Bergamota, tangerina: 130g/ unidade

Beterraba: 200g / unidade

Brocolis: bandeja plastica transparente com 400g
Cebola branca ou roxa: 170-180g / unidade
Cenoura: 180-200g / unidade

Chuchu: 4009/ unidade

Couve-chinesa: 900g/unidade sem folhas externas
Couve-flor: 1000g/unidade sem as folhas externas
Couve: 300g/maco

Espinafre: 500g/maco

Laranja (todos os tipos): 180-200g / unidade

Maca: 150g / unidade

Manga: 200-300g/unidade

Mamao papaia e formosa: maturagdo adequada para o consumo no dia
Melancia: 10 - 14kg / unidade

Milho verde: 3unidades.7

Meldo espanhol: 1000-14009/ unidade

Moranga cabotia 1500-2000g / unidade

Morango: bandeja plastica transparente com no minimo 250¢g
Péra: 150-170g/unidade

Péssego: 100-150g/unidade

Tangerinas: 120-150g/ unidade

Tomate cereja: bandeja plastica transparente com no maximo 300g
Ovo branco : 50g/unidade

Cheiro verde: 80g/maco

Repolho roxo: 1000g/unidade

Brotos/moyashi- embalagem plastica contendo 1kg.

2.2. Exigéncias:

a) As entregas deverdo ser parceladas conforme a necessidade (diaria, inclusive

Q)

sabados e feriados), tendo como local o Servigo de Nutricdo e Dietética, subsolo
HUSM, no horario das 6:45 as 7:15 horas ou outro horario conforme for
solicitado pelo servico;

Se necessario serdo feitas requisicdbes para entregas extras em horario
determinado pelo servico, com no minimo 1 hora de antecedéncia.

Alteracdes poderao ser feitas até o momento da entrega.

A solicitacao e/ou alteracao das quantidades serao realizadas por telefone ou e-
mail e mudancas nas quantidades podem ocorrer até as 15 horas do dia
anterior;

Os produtos devem ser entregues com boa qualidade, auséncia de danos
fisicos, mecanicos e bioldgicos, maturagdo adequada, e limpos;

Produtos fora dos padrdes de qualidade e condicbes de consumo serao
devolvidos e devem ser repostos em periodo nao superior a duas horas apds a
devolucao, sem 6nus para o HUSM,;

O entregador deve estar devidamente uniformizado para a entrega dos itens;



h) E proibida a entrada de caixas de madeira e papeldo no servico, exceto para

j)

ovos € maca ou péra embalados (caixa papeldo), os produtos devem estar
acondicionados em caixas plasticas limpas.

O meio de transporte utilizado para entrega deve estar de acordo com as
normas previstas na legislacéo para transporte de alimentos ( RDC 216/2004 e
Portaria n?78/2009 da Secretaria da Saude do Estado do Rio Grande do Sul ).
Todas as frutas devem obedecer um padrao de tamanho uniforme;



MINISTERIO DE EDUCAGAO
UNIVERSIDADE FEDERAL DE SANTA MARIA

CONTRATO 78/2012

Que firmam a UNIVERSIDADE FEDERAL DE SANTA MARIA, (UFSM), CNPJ
95.591.764/0001-05, sediada na Cidade Universitaria, em Santa Maria, neste
ato representada pelo Vice Reitor, Prof. DALVAN JOSE REINERT e a
empresa , estabelecida na Rua , em

__, CNPJ , neste ato representada pelo Sr.
, a seguir denominadas CONTRATANTE e
CONTRATADA respectlvamente para o FORNECIMENTO PARCELADO DE
HORTIFRUTIGRANJEIROS para os Restaurantes Universitarios (RU’s) e
Hospital Universitario de Santa Maria (HUSM), de acordo com o que
prescreve a Lei 8.666/93, alterada por Legislagdo Posterior, e Decreto 4.485,
de 25 de novembro de 2002, e em face do que consta no processo
23081.005073/2012-82 da proposta da licitante vencedora do Pregao
Eletrdnico n® 97/2012, cuja carta integra o presente Contrato, como se aqui
estivesse transcrita, para o fim acima e de acordo com as seguintes
Clausulas e subclausulas:

CLAUSULA PRIMEIRA
DO OBJETO

A CONTRATADA  compromete-se a  entregar, parceladamente,

HORTIFRUTIGRANJEIROS para os Restaurantes Universitarios (RU’s) e Hospital Universitario
de Santa Maria (HUSM), conforme discriminagcao constante em anexo ao presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA
DAS OBRIGAGOES DA LICITANTE VENCEDORA

A CONTRATADA nao podera transferir a terceiros, no todo ou em parte,
fornecimento do produto em que trata o presente contrato, sob pena de rescisédo contratual.

SUBCLAUSULA PRIMEIRA

A CONTRATADA reserva-se o direito de, a qualquer momento, aumentar ou
reduzir o fornecimento do objeto deste contrato nos limites da Lei 8.666/93, art. 65, parag. 1°.

SUBCLAUSULA SEGUNDA

Os produtos fornecidos deverao ser discriminados na Nota Fiscal de acordo com
a tabela da Ceasa/RS.

SUBCLAUSULA TERCEIRA

Apresentar a tabela da CEASA, original e previamente validada pelo gestor do
contrato, anexada com a Nota Fiscal.

SUBCLAUSULA QUARTA
Os precgos praticados deverao ter como base a tabela da CEASA/RS da Quinta-

feira anterior ao fornecimento dos produtos, tendo por referéncia a da coluna denominada
“maxima” da referida tabela, considerando o percentual ofertado pela CONTRATADA.



SUBCLAUSULA QUINTA

Quando ocorrerem feriados as quintas-feiras tera validade a Tabela da
CEASA/RS do dia util antecedente, sempre da semana anterior ao do fornecimento.

SUBCLAUSULA SEXTA

A CONTRATADA devera apresentar um comprovante do programa de Controle
Integrado de Pragas, orientado por empresas especializadas, na ocasiao da primeira entrega
dos produtos no setor solicitante. Esse comprovante devera ser apresentado a cada 2 meses
no HUSM e RU, devidamente atualizado, durante a vigéncia do contrato.

CLAUSULA TERCEIRA
DO PRECO E DO VALOR CONTRATUAL

Os precos obedecerdao sempre as variagdes da tabela da CEASA/RS, com um
desconto ou acréscimo de % ( ) sobre o preco da coluna denominada
“maxima” da tabela da CEASA/RS da Quinta-feira da semana anterior a do fornecimento.

SUBCLAUSULA PRIMEIRA

A Tabela da CEASA, para fins de pagamento, devera ser apresentada em
original e previamente validade pelo gestor do contrato. Quando ocorrerem feriados as quintas-
feiras, sera validade a tabela do dia util antecedente, sempre da semana anterior ao do
fornecimento.
SUBCLAUSULA SEGUNDA

O valor contratual total estimado é de R$ ( ).

CLAUSULA QUARTA
DO PAGAMENTO

A CONTRATANTE efetuard& o pagamento SEMANALMENTE, mediante
apresentacdo da Nota Fiscal/Fatura, devidamente certificada pela Unidade Solicitante/UFSM,
no prazo maximo de até 30 (trinta) dias, a contar da data de entrega da fatura/nota fiscal na
UFSM, desde que nao haja impedimento legal.

SUBCLAUSULA PRIMEIRA
O valor do pagamento sera atualizado monetariamente pela variagdo do INPC,

ocorrida no periodo; a partir da data do prazo final do adimplemento da obrigagao até o efetivo
pagamento.

CLAUSULA QUINTA
DOS RECURSOS ORCAMENTARIOS

Para atender as despesas decorrentes da presente Contratacdo a
UNIVERSIDADE emitiu nota de empenho NE2012 .



CLAUSULA SEXTA
DA VIGENCIA

O presente Contrato vigera de 26 de maio de 2012 até 31 de dezembro de 2012.
SUBCLAUSULA UNICA

O contrato podera ser extinto antes do prazo acima estipulado quando houver,
mediante requisicdo, fornecimento total do objeto.

CLAUSULA SETIMA
DAS PENALIDADES

O inadimplemento total ou parcial das obrigagdes conferidas a adjudicataria ensejara a
aplicacao das sancdes previstas nos artigos 86 e 87 da Lei n. 8.666/93, a saber:

l) adverténcia;

) multa;

1) suspensao temporaria de participagao em licitacoes;

V) impedimento de contratar com a Administragdo por prazo ndo superior a 02
(dois) anos;

V) declaracéo de inidoneidade para licitar ou contratar com a administragéao.

SUBCLAUSULA UNICA

A adverténcia verbal ou escrita sera aplicada, independentemente de outras sangdes
cabiveis, quando houver afastamento das condigdes do Contrato ou das condi¢des técnicas
estabelecidas.

CLAUSULA OITAVA
DAS MULTAS

A ocorréncia dos casos previstos no Artigo 78 da Lei 8.666/93 ensejara a rescisao do
Contrato. A CONTRATADA também incorrera em multas nas seguintes situagoes:

SUBCLAUSULA PRIMEIRA

A multa, em caso de inadimplemento da CONTRATADA, sera de 10 (dez) vezes o valor
do produto n&o entregue.

SUBCLAUSULA SEGUNDA

A CONTRATADA sera considerada inadimplente, se nao fornecer o produto solicitado
pela Unidade Solicitante/CONTRATANTE, apds o prazo de entrega e horarios estipulados no
anexo ao presente Contrato.

CLAUSULA NONA
DA RESCISAO

O presente CONTRATO podera ser rescindido de acordo com o que estabelece o
artigo 78, da Lei n.® 8666 de 21/06/93.



CLAUSULA DECIMA
DA RESCISAO ADMINISTRATIVA

A CONTRATADA reconhece, na hipétese de rescisdao administrativa, prevista no artigo
77 da Lei 8.666/93, os direitos da CONTRATANTE, conforme prevé o art. 55, inciso IX, do
mesmo diploma legal.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA )
DAS CONDIGOES DE QUALIFICAGAO E HABILITAGAO

A CONTRATADA obriga-se a manter, durante a vigéncia deste CONTRATO, as
condicées de qualificagdo e habilitagdo exigidas no ato convocatério. A qualquer tempo a
CONTRATANTE podera solicitar a comprovagao da habilitagdo e qualificagbes em questao,
conforme art. 55, inciso Xlll da Lei 8.666/93.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA
DA GESTAO DO CONTRATO

A servidora do HUSM, DEBORA MARCHESE e a servidora do RU DIONE RITTELLA
SIQUEIRA, ficam indicadas na forma do art. 67 da Lei n® 8.666/93, para acompanhar e
fiscalizar a execucao do Contrato.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA
DA GARANTIA

Para garantia da boa execugao dos termos deste Contrato e pagamento de eventuais
multas, a CONTRATADA cauciona a importancia de R$ ( ),
equivalente a 5% (cinco por cento) do valor do contrato, mediante .

SUBCLAUSULA UNICA

Esta garantia sera restituida a CONTRATADA, de forma integral ou o que dela
restar, apds o término do contrato.

CLAUSULA DECIMA QUARTA
DO FORO

Para dirimir as questdes judiciais a respeito ao presente acordo o foro competente sera
a Justica Federal na cidade de Santa Maria.



E para constar, lavrou-se o presente Termo de Contrato, que lido e achado conforme,
vai assinado pelas partes contratantes, na presenga de duas testemunhas, abaixo firmadas,
maiores e capazes.

Santa Maria, __ de de 2012.
CONTRATANTE CONTRATADA
NOME NOME
CARGO CARGO

TESTEMUNHAS:
NOME NOME

CARGO CARGO



ANEXO AO CONTRATO 78/2012

1- A presente licitacdo tem por objeto o fornecimento parcelado de Hortifrutigranjeiros
para o RESTAURANTE UNIVERSITARIO, pertencente a Universidade Federal de Santa
Maria, conforme discriminacao a seguir:

RESTAURANTE UNIVERSITARIO:

% de,sconto/
acréscimo
ITEM Especificacao Unidade QTD. Ceasa ofertado Total Estimado
1| Abacaxi caiena Unidade 700 R$ 2,80
2 | Abacaxi pérola Unidade 1.600 R$ 2,80
3 | Abobrinha italiana Kg 3.700 R$ 1,00
4| Agrido Duzia 300 R$ 15,00
5] Alecrim Molho 15 R$ 2,00
6 | Alface Duzia 1.600 R$ 20,00
7 | Alface americana Duzia 450 R$ 20,00
8 | Alho nacional Kg 300 R$ 5,50
9| Ameixa vermelha importada Kg 300 R$ 5,00
10 [ Ameixa vermelha nacional Kg 150 R$ 3,00
11 [ Banana caturra / nanica Kg 20.000 R$ 1,60
12 | Banana prata / Catarina Kg 2.200 R$ 2,50
13 | Batata doce Kg 5.000 R$ 1,94
14 | Batata branca especial Kg 11.000 R$ 0,70
15 | Batata rosa especial Kg 11.000 R$ 0,90
16 | Berinjela Kg 3.500 R$ 1,80
17 | Beterraba Kg 20.000 R$ 1,39
18 | Brocolis hibrido Duzia 1.000 R$ 30,00
19 | Caqui chocolate Kg 1.800 R$ 2,93
20 | Cebola nacional Kg 16.000 R$ 1,50
21 ] Cenoura Kg 25.000 R$ 1,75
22| Chicéria Dazia 300 R$ 15,00
23 | Cheiro verde Duzia 350 R$ 7,00
24 | Chuchu Kg 6.500 R$ 2,00
25| Couve chinesa Duzia 80 R$ 20,00
26 | Couve-flor Duzia 1.000 R$ 40,00
27 | Couve manteiga Duzia 1.000 R$ 20,00
28 | Espinafre Duzia 200 R$ 20,00
29 [ Kiwi nacional Kg 400 R$ 3,00
30 | Laranja baia (umbigo) Kg 800 R$ 2,00
31 | Laranja valéncia (comum) Kg 14.000 R$ 1,20




32| Lim&o taiti Kg 1.600 R$ 1,38
33| Louro Molho 40 R$ 1,50
34 | Maga fuiji Kg 900 R$ 2,50
35 [ Maca gala Kg 2.800 R$ 2,16
36 [ Maca red delicious Kg 800 R$ 4,80
37 | Mamao formosa Kg 1.500 R$ 2,70
38 | Mamao amazonas Kg 250 R$ 5,00
39 | Manjerona Molho 15 R$ 1,50
40 [ Manjericao Molho 15 R$ 2,00
41 [Manga Kg 600 R$ 2,50
42 [ Maracuja azedo Kg 450 R$ 5,00
43 | Melancia Kg 2.500 R$ 0,75
44 [ Meldo espanhol Kg 850 R$ 2,15
45 [ Moranga cabotia Kg 3.000 R$ 1,17
46 | Morango Kg 500 R$ 8,33
47 | Mostarda Duzia 150 R$ 12,00
48 [ Nabo comprido Duzia 3.000 R$ 24,00
49 | Nabo redondo Duzia 1.200 R$ 15,00
50 | Pepino salada Kg 5.500 R$ 1,38
51 [ Péra willians / packams Kg 1.200 R$ 4,17
52 | Péssego nacional Kg 2.000 R$ 3,00
53 | Pimentao Kg 650 R$ 2,00
54 | Pimentao amarelo Kg 400 R$ 8,50
55 | Pimentao vermelho Kg 450 R$ 8,50
56 [ Quiabo Kg 1.200 R$ 5,50
57 | Rabanete Kg 450 R$ 2,00
58 | Radite / almeiréo Duzia 300 R$ 12,00
59 [ Repolho roxo Duzia 500 R$ 15,00
60 | Repolho verde Kg 7.400 R$ 0,83
61| Rucula Duzia 300 R$ 15,00
62 | Salvia Molho 15 R$ 2,00
63 | Tangerina ponkan Kg 2.700 R$ 2,77
64 | Tangerina montenegrina Kg 2.400 R$ 2,00
65 | Tangerina/tangor murcott Kg 2.400 R$ 2,00
66 | Tomate longa vida Kg 45.000 R$ 1,11
67 | Tomate italiano/paulista Kg 22.000 R$ 1,75
68 [ Tomate gaucho Kg 30 R$ 2,80
69 | Tomate cereja Kg 1.300 R$ 3,33
70 | Uva fina de mesa Kg 600 R$ 4,50
71| Vagem Kg 1.700 R$ 4,00

VALOR ESTIMATIVO TOTAL




1.1. Especificacoes dos Hortifruticolas

Abacaxi caiena (peso unitario): 1,2 kg

Abacaxi pérola (peso unitario): 1,2 kg

Abobrinha italiana (peso unitario): De 400 g a 600 g
Agrigo: 200 g / molho

Alecrim: 200 g / molho

Alface / alface americana (peso unitario): 400 g
Alho nacional (cabecga): 65 g

Ameixa vermelha nacional 2eso unitario): De 100 ga 120 g
Ameixa vermelha importada (peso unitario): De 100 ga 120 g
Banana caturra / nanica (peso unitario): 200 g
Banana prata / catarina (peso unitario): De 100 g a 120 g
Batata doce (peso unitario): 400 g

Batata branca / rosa especial (peso unitario): 250 g
Berinjela (peso unitario): De 350 g a 450 g
Beterraba (peso unitario): De 250 g a 350 g

Brocolis hibrido (peso unitario): 400 g

Caqui chocolate (peso unitario): De 130 g a 150 g
Cebola nacional (peso unitario): De 200 g a 250 g
Cenoura (peso unitario): De 200 g a 300 g

Cheiro verde: 100 g / molho

Chicoria (peso unitario): 800 g

Chuchu (peso unitario): 400 g

Couve-chinesa (peso unitario): 1,5 kg

Couve-flor (peso unitario): 1,0 kg

Couve manteiga / verde: 300 g / molho

Espinafre: 400 g / molho

Kiwi nacional (peso unitario): De 110 ga 140 g
Laranja baia/umbigo (peso unitario): De 180 g a 200 g
Laranja valéncia (peso unitario): De 180 g a 200 g
Lima&o taiti (peso unitario): De 90 ga 120 g

Louro (peso unitario): 70 g / molho

Maca fuji (peso unitario): De 150 ga 170 g

Maca gala (peso unitario): De 150 ga 170 g

Maca red delicious (peso unitario): De 150 g a 200 g
Mamé&o formosa (peso unitério): De 1,2 a 1,5 kg
Mamaé&o amazonas (peso unitario): De 300 g a 400 g
Manjerona: 200 g / molho

Manjericdo: 200 g / molho

Manga: (peso unitario): De 320 g a 400 g

Maracuja azedo (peso unitario): De 120 g a 150 g
Melancia (peso unitario): De 9,0 kg a 14 kg

Melao espanhol (peso unitario): De 1,0 a 1,4 kg
Moranga cabotia (peso unitario): De 1,5 a 2,0 kg
Morango: 300 g / bandeja



Mostarda: 400 g / molho

Nabo comprido (peso unitario): De 500 g a 600 g

Nabo redondo (peso unitario): De 150 a 300 g

Pepino salada (peso unitario): De 300 g a 400 g

Péra willians / packams (peso unitario): De 150 ga 170 g
Péssego nacional (peso unitario): De 120 g a 150 g
Pimentao verde (peso unitario): De 300 g a 400 g
Pimentao amarelo (peso unitario): De 300 g a 400 g
Pimentao vermelho (peso unitario): De 300 g a 400 g
Quiabo (comprimento unitario): 12 cma 16 cm

Rabanete (peso unitario): De 50 ga 100 g

Radite / almeirdo: 200 g / molho

Repolho roxo (peso unitario): 1,5 kg

Repolho verde (peso unitario): De 1,2 kg a 2,0 kg

Ruacula: 200 g / molho

Sélvia: 200 g / molho

Tangerina ponkan (peso unitario): De 150 g a 200 g
Tangerina montenegrina (peso unitario): De 110 g a 150 g
Tangerina/tangor murcott (peso unitario): De 110 g a 150 g
Tomate longa vida (peso unitario): De 180 g a 200 g
Tomate cereja: Seguir especificacdes de qualidade higiénico-sanitaria para hortifruticolas.
Tomate italiano/paulista (peso unitario): De 120ga 170 g
Tomate gaucho (peso unitario): De 200 g a 250 g

Uva fina de mesa (cacho): De 500 g a 900 g

Vagem: Seguir especificagdes de qualidade higiénico-sanitaria para hortifruticolas.

1.2. Especificacao dos Ovos

Ovo branco/vermelho (peso unitario): 50 g

1.3. Produto

1.3.1. Frutas e Hortalicas

a) Os produtos entregues deverao apresentar-se integros, com caracteristicas proprias
de suas espécies (cor, aroma, sabor e textura), bem como um estagio adequado de
maturagdo. Devem apresentar-se com boa qualidade higiénico-sanitaria, ou seja,
livres de enfermidades, insetos, moluscos, larvas e danos fisicos e mecanicos que
afetem a aparéncia e facilitem a proliferacdo de bactérias putrefativas (rachaduras,
perfuragbes e cortes). O produto que nao atender aos critérios acima expostos, e
que, portanto, oferecer repugnéancia ou risco de doencas aos comensais, devera ser
reposto em quantidade igual a ndo aproveitada/indicada ao consumo humano.

b) No ato da entrega, a embalagem (recipiente) deve apresentar-se integra e
higienizada, bem como ser constituida de material atoxico, de superficie impermeavel
e de cor clara, ou outras superficies e cores permitidas pelo 6rgao fiscalizador
competente.



c)

d)

Os folhosos e outros tipos de vegetais que apresentarem folhas desidratadas
(murchas), deverao ter estas removidas antes do procedimento de pesagem.

Os hortifruticolas pagos por unidade, mago, molho e duzia, deverao,
obrigatoriamente, concordar os referidos parametros com o peso unitario especifico
de cada género. Quando isto ndo ocorrer, e 0 vegetal apresentar boa qualidade,
deverd ser ajustado o peso total da requisicdo, até ser atingida tal concordancia.

1.3.2. Ovos

a)

Os produtos entregues deverdo apresentar-se sem rachaduras, com boa qualidade
organoléptica e higiénico-sanitaria (limpos e sem fezes). Nao devem estar em
contato direto com jornal, revistas, papel ou plastico reciclado.

Na embalagem, deverdo constar nome e informagédo sobre o produto, lote, data de
fabricacdo e de validade, CNPJ, nome e endereco do fabricante/distribuidor,
identificacdo do servigo de inspegdo competente, condigdes de armazenamento e
quantidade em peso.

No ato da entrega a embalagem deve apresentar-se integra e limpa, sem rasgos e
amassados, bem como ser constituida de material atoxico.

No ato da entrega, o produto devera apresentar prazo de validade entre 15 e 20 dias,
no minimo.

O produto deverd ser manipulado e conservado, segundo o Regulamento de
Inspecao Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal (RIISPOA) segundo
Lei 1283 de 18 de dezembro de 1950, Decreto n° 30.691 de 25 de julho de 1962 e
alteracdes posteriores, e com contagem microbiolégica dentro de parametros
permitidos, segundo, o que couber, a RDC n° 12 DE 02 DE JANEIRO DE
2001(ANVISA/MS) e outras legislagbes vigentes cabiveis para esse produto.

O produto que nao atender aos critérios acima expostos devera ser reposto em
quantidade igual a ndo aproveitada/indicada ao consumo humano.

1.4. Transporte e Entrega

1.4.1. Condicoes Exigidas

a)

b)

O meio de transporte utilizado para a entrega deve estar de acordo com as normas
previstas na legislacao para transporte de alimentos, de acordo com a Portaria n°
78/2009 da Secretaria da Saude do Estado do Rio Grande do Sul Adjunta, e outras
legislacdes cabiveis;

Apresentacao de copia do certificado de vistoria do veiculo, emitido por érgao oficial
competente, quando da renovacao do referido documento, neste caso, se na
ocasiao, ainda viger o contrato;

Os entregadores devem trajar uniforme limpo, incluindo o uso de botas e touca sobre
os cabelos;

As entregas, parceladas ou nao, deverdo ocorrer de segunda a sabado, junto ao
almoxarifado do Restaurante Universitario (RU — Campus 1), das 06h30min as 08h30
(prazo maximo de finalizagdo da entrega) e das 14h30min as 17h, conforme
requisicdo semanal do Servigo de Nutricao;



e) A requisicdo e sua alteragédo, do Servico de Nutrigdo do RU, serao realizadas por
telefone ou e-mail, tendo como prazo maximo de antecedéncia até as 16h30min do
dia anterior a data prevista da entrega. O responsavel pelo Servico de Nutricao
poderéa definir, quando da requisi¢éo, o estagio de maturagao do hortifruticola a ser
entregue. E proibida a entrada de caixas de madeira e de papelao no servico,
exceto as embalagens de papelao destinadas ao acondicionamento de ovos.

2- A presente licitacdo tem por objeto o fornecimento parcelado de Hortifrutigranjeiros
para o HOSPITAL UNIVERSITARIO de Santa Maria, pertencente a Universidade Federal

de Santa Maria, conforme discriminacao a seguir:

HOSPITAL UNIVERSITARIO:

*Valor % desconto/ Total
Ceasa acréscimo estimado

Descricdo do produto Unidade Quantidade (R$) ofertado
Abacate comum Unidade 100 1,39
Abacaxi caiena Unidade 1200 2,80
Abacaxi pérola Unidade 1200 2,80
Abobrinha italiana kg 2000 1,00
Agrido dz 350 15,00
Alface DZ 2300 20,00
Alho nacional kg 140 5,50
Alho importado kg 70 5,50
Almeirdo/ radite DZ 140 12,00
Ameixa nacional Kg 4000 3,00
Banana caturra/nanica kg 1300 1,60
Banana prata/catarina Kg 9000 2,50
Batata branca especial Kg 7000 0,70
Batata Doce Kg 480 1,94
Berinjela Kg 240 1,80
Beterraba Kg 3000 1,39
Brocolis hibrido DZ 1000 30,00
Brocolis Dz 1000 20,00
Broto/ moyashi kg 80 8,00
Caqui chocolate Kg 1600 2,93
Cebola nacional Kg 7000 1,50
Cenoura kg 7000 1,75
Cheiro verde / tempero DZ 130 7,00
Chuchu Kg 4000 2,00
Couve DZ 350 20,00
Couve chinesa DZ 200 20,00
Couve-flor DZ 130 40,00
Espinafre DZ 170 20,00
kiwi nacional kg 120 3,00
Laranja baia (umbigo) Kg 1400 2,00
Laranja lima (céu) kg 200 1,80
Laranja pera Kg 2000 1,30




Laranja valéncia kg 8000 1,20
Limao taiti Kg 800 1,38
Macé fuji comercial kg 2000 2,50
Maca fuji embalada Kg 7000 3,00
Macéa gala comercial kg 700 2,16
Maca gala embalada kg 10000 2,78
Maca red delicious kg 7000 4,80
Mamao formosa kg 3000 2,70
Mandioca kg 7000 1,00
Manga Kg 550 2,50
Melancia kg 2000 0,75
Melao espanhol Kg 1000 2,15
Milho verde (3unidades) SCL 7000 1,00
Moranga cabotia kg 1300 1,17
Moranga comum Kg 5500 0,75
Morango Kg 300 8,33
Nectarina kg 700 4,58
Ovo branco Dz 2600 2,00
Pepino salada Kg 1000 1,38
Pepino Japonés Kg 800 2,75
Péra Asiatica kg 2600 3,67
Pera Williams/Packams kg 2600 4,17
Péssego nacional Kg 1300 3,00
Pimentao verde Kg 550 2,00
Pimentao vermelho kg 700 8,50
Pimentdo amarelo Kg 400 8,50
Repolho roxo Dz 110 15,00
Repolho verde Kg 9800 0,83
Rucula Dz 700 15,00
Tangerina Montenegrina kg 3500 2,00
Tangerina murcott Kg 2100 2,00
Tangerina ponkan kg 2500 2,77
Tomate cereja Kg 420 3,33
Tomate paulista/italiano Kg 9800 1,75
Tomate longa vida Kg 7000 1,11
Uva comum de mesa Kg 280 2,83
Uvas finas de mesa kg 560 4,50
Vagem Kg 1400 4,00

* Valores maximos referentes a tabela da CEASA do dia 15-03-2012.
( excegao para os itens: Péssego nacional tab dia 01-03-2012,
Tangerina Montenegrina tab dia 16-02-2012, Tangerina Murcott tab dia 23-02-2012).

2.1. Especificacées:

Agriao, Radite, Rucula: embalagens com no minimo 200g
Abacaxi pérola: 1,2kg/unidade

Abacaxi caiena: 1,2kg/unidade

Alface: 400g/ unidade




Banana caturra: 200g / unidade

Banana prata: 100-120g / unidade

Batata doce: 400g / unidade

Batata branca especial 300g / unidade

Bergamota, tangerina: 1309/ unidade

Beterraba: 200g / unidade

Brocolis: bandeja plastica transparente com 400g
Cebola branca ou roxa: 170-180g / unidade
Cenoura: 180-200g / unidade

Chuchu: 4009/ unidade

Couve-chinesa: 900g/unidade sem folhas externas
Couve-flor: 1000g/unidade sem as folhas externas
Couve: 300g/maco

Espinafre: 500g/maco

Laranja (todos os tipos): 180-200g / unidade

Maca: 1509 / unidade

Manga: 200-300g/unidade

Mamao papaia e formosa: maturagédo adequada para 0 consumo no dia
Melancia: 10 - 14kg / unidade

Milho verde: 3unidades.7

Mel&o espanhol: 1000-1400g/ unidade

Moranga cabotia 1500-2000g / unidade

Morango: bandeja plastica transparente com no minimo 250¢g

Péra: 150-170g/unidade

Péssego: 100-150g/unidade

Tangerinas: 120-150g/ unidade

Tomate cereja: bandeja plastica transparente com no maximo 300g

Ovo branco : 50g/unidade

Cheiro verde: 80g/mago

Repolho roxo: 1000g/unidade

Brotos/moyashi- embalagem plastica contendo 1kg.

2.2. Exigéncias:

a)

As entregas deverao ser parceladas conforme a necessidade (diaria, inclusive sabados
e feriados), tendo como local o Servico de Nutricdo e Dietética, subsolo HUSM, no
horéario das 6:45 as 7:15 horas ou outro horario conforme for solicitado pelo servico;

Se necessario serao feitas requisicdes para entregas extras em horario determinado
pelo servigco, com no minimo 1 hora de antecedéncia.

Alteracbes poderao ser feitas até o momento da entrega.

A solicitacdo e/ou alteragdo das quantidades serao realizadas por telefone ou e-mail e
mudancgas nas quantidades podem ocorrer até as 15 horas do dia anterior;

Os produtos devem ser entregues com boa qualidade, auséncia de danos fisicos,
mecanicos e biolégicos, maturagdo adequada, e limpos;

Produtos fora dos padrées de qualidade e condi¢gdes de consumo serdo devolvidos e
devem ser repostos em periodo ndo superior a duas horas apo6s a devolugao, sem 6nus
para o HUSM;

O entregador deve estar devidamente uniformizado para a entrega dos itens;

E proibida a entrada de caixas de madeira e papeldo no servico, exceto para ovos e
magca ou péra embalados (caixa papeldo), os produtos devem estar acondicionados em
caixas plasticas limpas.

O meio de transporte utilizado para entrega deve estar de acordo com as normas
previstas na legislacdo para transporte de alimentos ( RDC 216/2004 e Portaria



n?78/2009 da Secretaria da Saude do Estado do Rio Grande do Sul ).
j) Todas as frutas devem obedecer um padrao de tamanho uniforme;



