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Processo..: 23081.004250/2011-22 Pregdo SRP 104 / 2011 Data da Emissdo: 28/04/2011
Abertura: Dia: 12/05/2011 Hora: 09:00:00

Objeto Resumido:
Modalidade de Julgamento : Menor Preco

Item Especificacéo Unidade Preco Mdximo Quantidade Preco Unitario Preco Total
1 BOLO DIVERSOS SABORES. COM DIMENSOES VARIADAS, DE ACORDO COM A Kilogramas 14,5000 800,00
SOLICITACAO PREVIA. UNIDADE: QUILO.
2 BOLO INGLES, COM DIMENSOES VARIADAS, DE ACORDO COM A SOLICITACAO Kilogramas 14,5000 600,00
PREVIA. UNIDADE: QUILO.
3 BOLO INGLES, SABORES LARANJA, COCO, CHOCOLATE, PESO MINIMO DE 50 G. Unidade 1,7000 6.000,00
4 CROYSSANT DE CALABRESA, PESO UNITARIO 25 G. Unidade 0,6000 12.000,00
5 CROYSSANT DE CALABRESA, PESO UNITARIO 50 G. Unidade 0,9000  16.000,00
6 CROYSSANT DE FRANGO, PESO UNITARIO 25 G. Unidade 0,6000 12.000,00
7 CROYSSANT DE FRANGO, PESO UNITARIO 50 G. Unidade 0,9000  16.000,00
8 CROYSSANT DE GOIABA, PESO UNITARIO 25 G. Unidade 0,6000  12.000,00
9 CROYSSANT DE GOIABA, PESO UNITARIO 50 G. Unidade 0,9000  16.000,00
10 CUCA COM COBERTURA DE FAROFA E/OU FAROFA COM GOIABADA, FORMATO Unidade 0,8000 5.000,00
REDONDO, PESO UNITARIO DE 50 G. APRESENTAR AMOSTRA.
11 DOCES PARA FESTA, SABORES VARIADOS (BRIGADEIRO, BRANQUINHO, Cento 50,0000 70,00
CAJUZINHO). PESO MEDIO UNITARIO DE 20 G. DEVE VIR ACONDICIONADO EM
FORMINHAS INDIVIDUAIS E TER NO MOMENTO DA ENTREGA NO MAXIMO 1 DIA
DE FABRICACAO. UNIDADE: CENTO.
12 DOCES PARA FESTA, SABORES VARIADOS (QUINDIM, CASADINHO, BOMBOM Cento 64,0000 70,00
RECHEADO, CARAMELADOS...). PESO MEDIO UNITARIO DE 20 G. DEVE VIR
ACONDICIONADO EM FORMINHAS INDIVIDUAIS E TER NO MOMENTO DA
ENTREGA NO MAXIMO 1 DIA DE FABRICACAO. UNIDADE: CENTO.
13 FARINHA DE ROSCA. EMBALAGEM DE NO MAXIMO 2 KG. Kilogramas 5,5000 1.400,00
14 MASSA DE PIZZA RETANGULAR. UNIDADE COM 49 X 29 X2 CM. EMBALAGEM Kilogramas 11,0000 800,00
UNITARIA COM APROXIMADAMENTE 1,5 KG. PRE-ASSADA. DEVE TER NO
MOMENTO DA ENTREGA NO MAXIMO 1 DIA DE FABRICACAO. VALIDADE MINIMA
DE 7 DIAS A CONTAR DA DATA DE ENTREGA NO HUSM.MARCA APROVADA:
MALLET, OUTRAS MARCAS APRESENTAR AMOSTRA.
15 MASSA FRESCA PARA LASANHA, INTERFOLHADA COM PLASTICO, EMBALAGEM Kilogramas 11,0000 2.000,00

COM 500 G. VALIDADE MINIMA DE 15 DIAS A CONTAR DA DATA DE ENTREGA NO
HUSM. MARCAS APROVADAS: PAVIOLI, ROMENA, CORRIERI, MARELLI,
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D'CASTELLI. OUTRAS MARCAS APRESENTAR AMOSTRA.

MASSA FRESCA PARA PASTEL, INTERFOLHADA COM PLASTICO, FORMATO Kilogramas
REDONDO, TAMANHO GRANDE APROXIMADAMENTE 15 CM DIAMETRO,

EMBALAGEM COM 500 G. VALIDADE MINIMA DE 15 DIAS A CONTAR DA DATA DE

ENTREGA NO HUSM. MARCAS APROVADAS: PAVIOLI, ROMENA, ITALIANY,

CORRIERI. OUTRA MARCAS APRESENTAR AMOSTRA.

MASSA FRESCA TIPO CAPELETTI COM RECHEIO (SABORES VARIADOS). Kilogramas
EMBALAGEM DE 500 G A 1 KG. VALIDADE MINIMA DE 15 DIAS A CONTAR DA

DATA DE ENTREGA NO HUSM. MARCA APROVADA: BERGAMASCHI E ROMENA.

OUTRAS MARCAS APRESENTAR AMOSTRA.

MASSA FRESCA TIPO RAVIOLI, COM RECHEIO (SABORES VARIADOS). Kilogramas
EMBALAGEM DE 500 G A 1 KG. VALIDADE MINIMA DE 15 DIAS A CONTAR DA

DATA DE ENTREGA NO HUSM. MARCA APROVADA: BERGAMASCHI, D'CASTELLI

OUTRAS MARCAS APRESENTAR AMOSTRA.

NHOQUE A BASE DE BATATA, FARINHA DE TRIGO, OVO EM PO.PRE-COZIDO E Kilogramas
SUPERGELADO. PESO APROXIMADAMENTE DE 5 G/UNIDADE. EMBALAGEM DE

400 G A 1 KG. VALIDADE MINIMA DE 15 DIAS A CONTAR DA DATA DE ENTREGA

NO HUSM. MARCA APROVADA: ROMENA, BERGAMASCHI. MARCAS NAO

APROVADAS: APRESENTAR AMOSTRA.

PAO DE FORMA FATIADO, PESO UNITARIO DE 400 A 500 G, EMBALADO Kilogramas
INDIVIDUALMENTE. MARCAS APROVADAS: NUTRELLA, SEVEN BOYS, PANIFICIO
MALLET. OUTRAS MARCAS APRESENTAR AMOSTRA.

PAO FRANCES 50 G.UNIDADE MARCA APROVADA: MALLET, OUTRAS MARCAS Kilogramas
APRESENTAR AMOSTRA.

PAO FRANCES INTEGRAL 50 G. SEM ADICAO DE AGCUCAR. UNIDADE: QUILO. Kilogramas

PAO INTEGRAL LIGHT FATIADO, DIVERSOS SABORES. SEM ADICAO DE ACUCAR Kilogramas
E GORDURA TRANS. EMBALAGEM DE 300 A 400 G. MARCA APROVADA:
NUTRELLA, MALLET OUTRAS MARCAS APRESENTAR AMOSTRA.

PAO SOVADO REDONDO E/OU TIPO CACHORRO QUENTE DE 50 G. Kilogramas

PASTEL ASSADO DE NATA COM RECHEIO DE QUEIJO E PRESUNTO. PESO Unidade
UNITARIO DE 150 G.

PASTEL ASSADO DE NATA COM RECHEIO DE FRANGO. PESO UNITARIO DE 150  Unidade
G.

SALGADOS SABORES VARIADOS (RISOLES, COXINHA, CROQUETE, PASTEL DE  Cento
NATA - DIVERSOS RECHEIOS, PASTEL FOLHADO, TROUXINHA, ENROLADO DE
SALSICHA...). PESO MEDIO UNITARIO DE 20 G. DEVE VIR ACONDICIONADO EM
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acondicionada em embalagem primaria de polietileno, contendo 20 g (unidade) de peso
liquido, e em embalagem secundaria de polietileno ou de papeldo (caixa), ambas,
préprias para alimentos; embalagem individual. Marca aprovada: Foletto. Outras
marcas: Apresentar amostra.
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FORMINHAS INDIVIDUAIS E TER NO MOMENTO DA ENTREGA NO MAXIMO 1 DIA
DE FABRICACAO. UNIDADE: CENTO.
28 TORTA RECHEADA. DIVERSOS SABORES (MARTA ROCHA, FLORESTA NEGRA, Kilogramas 25,0000 300,00
BOMBOM, CHOCOLATE, BRIGADEIRO). DEVE SER PRODUZIDA NO MAXIMO UM
DIA ANTES DA ENTREGA NO HUSM. COM DIMENSOES VARIADAS.
29 Péo francés, com peso unitario de 100g. Kilogramas 8,0000  10.000,00
30 Pé&o francés, com peso unitario de 50g. Kilogramas 7,5000 6.100,00
31 Pa&o sovado, integral, de formato redondo, com peso unitario de 50g. O péo integral Kilogramas 8,0000 6.510,00
dewera conter em sua composi¢&o, no minimo, 50% de farinha de trigo integral.
32 Pa&o sovado, doce, de formato redondo, com peso unitario de 25g Kilogramas 9,0000 7.200,00
33 Pa&o de leite (sanduiche) fatiado. Peso unitario 500gr. Embalado individualmente. Kilogramas 8,0000 200,00
34 Pa&o tipo hamburguer (formato redondo) com cobertura de gergelim, com peso unitario Kilogramas 9,0000 45,00
de (90g).
35 Pa&o tipo hamburguer (formato redondo) com peso unitario de (90g) Kilogramas 8,0000 135,00
36 Pa&o doce tipo bisnaguinha, com peso unitario médio de 20g, acondicionado em Kilogramas 9,0000 9,00
embalagem primaria transparente tipo (pacote), de polietileno prépria para alimentos,
contendo nesta 300g peso liquido do produto, e em embalagem secundaria de papelédo
ou de polietileno.
37 Mariola, (tijolinho) a base de banana e agUcar, em tablete, acondicionada em Unidade 0,1200 225.000,00
embalagem primaria de polietileno, contendo 15 g (unidade) de peso liquido, e em
embalagem secundaria de polietileno ou de papeldo (caixa), ambas, proprias para
alimentos; embalagem individual. Apresentar amostra.
38 Pagoquinha, a base de amendoim, aclcar, fécula de mandioca, castanha de caju e sal, Unidade 0,4000 282.000,00




‘:“‘l'?r""-'r
A

UNIVERSIDADE FEDERAL DE SANTA MARIA - UFSM

¥ %

i E 95591764000105

%, et Termo de Referéncia

Item Especificacéo Unidade Pre¢co Mdximo Quantidade Preco Unitario Preco Total

FORNECIMENTO PARA O HOSPITAL UNIVERSITARIO DE SANTA MARIA:
EXIGENCIAS:

1)DOCUMENTOS EXGIDOS NA HABILITAGAO PARA O CERTAME:
APRESENTACAO, A COMISSAO DE LICITACAO DA UNIVERSIDADE FEDERAL DE
SANTA MARIA (UFSM), DE:
- DOCUMENTO COMPROBATORIO DE REALIZACAO DE CONTROLE INTEGRADO
DE VETORES E DE PRAGAS URBANAS NO ESTABELECIMENTO/LOCAL ONDE E
FABRICADO E OU ESTOCADO O PRODUTO, CONFORME PREVISTO NO ART. 3°
DA RESOLUCAO RDC N° 52 DE 22 DE OUTUBRO DE 2009, DEVENDO AQUELE,
APRESENTAR-SE DENTRO DO PRAZO DE VALIDADE E SER REALIZADO POR
EMPRESA AUTORIZADA POR ORGAO OFICIAL COMPETENTE;
- COPIA DE CERTIFICADO SANITARIO OFICIAL (ALVARA SANITARIO) DA(S)
EMPRESA(S) PRODUTORA/DISTRIBUIDORA/ARMAZENADORA, EMITIDO POR
ORGAO OFICIAL COMPETENTE;
- COPIA DO CERTIFICADO DE VISTORIA DO VEICULO TRANSPORTADOR, EMITIDO
POR ORGAO OFICIAL COMPETENTE.

2)TRANSPORTE E ENTREGA:

2.1)VEICULO:

- O TRANSPORTE DEVERA SER REALIZADO EM VEICULO DO TIPO FRIGORIFICO
OU ISOTERMICO,INSPECIONADO PELA VIGILANCIA SANITARIA CONFORME
PORTARIA CVS N° 15 DE 07 DE NOVEMBRO DE 1991 E OUTRAS LEGISLACOES
CABIVEIS.

2.2)FUNCIONARIO:

- O FUNCIONARIO RESPONSAVEL PELA ENTREGA DEVE ESTAR UNIFORMIZADO
EM ADEQUADAS CONDICOES DE HIGIENE (TOUCA/BONE, JALECO, SAPATO
FECHADO).

2.3)ENTREGA:
- A ENTREGA DEVE SER DIARIA, INCLUSIVE AOS SABADOS, DOMINGOS E
FERIADOS, SENDO O LOCAL DE ENTREGA O SERVICO DE NUTRICAO E
DIETETICA DO HOSPITAL UNIVERSITARIO DE SANTA MARIA, NO CAMPUS DA
UFSM;
- O HORARIO PARA ENTREGA DEVERA SER:

* PRIMEIRO HORARIO: DAS 05:45 AS 07:00HS
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* SEGUNDO HORARIO: CONFORME NECESSIDADE DO SERVICO

NAO SERAO ACEITAS ENTREGAS FORA DOS HORARIOS ESTABELECIDOS;
- A SOLICITACAO E/ OU ALTERAGCAO DAS QUANTIDADES DEVERAO SER
REALIZADAS POR TELEFONE E/OU EMAIL, COM ANTECEDENCIA DE NO MINIMO
12 HORAS, PODENDO EM CASOS EMERGENCIAIS OCORRER ALTERACOES ATE
4 HORAS ANTES DA ENTREGA.
- QUAISQUER PRODUTOS QUE ESTEJAM PARCIALMENTE OU TOTALMENTE
FORA DOS PADROES DE QUALIDADE DESCRITOS SERAO DEVOLVIDOS, DE
ACORDO COM A RDC N° 216/2004 (4.7.4) E DEVERAO SER IMEDIATAMENTE
REPOSTOS;

3)CARACTERISTICAS GERAIS EXIGIDAS:

3.1)PRODUTO:

- PAES ELABORADOS COM FARINHA DE 12 QUALIDADE, AUSENCIA DE
GORDURA VEGETAL HIDROGENADA E CORANTE, MACIO, UNIFORME E DE
TAMANHO PADRONIZADO ALEM DE APRESENTAREM COLORAGCAO CORADA
(POUCO MAIS ESCUROS QUE CLAROS), BOA APARENCIA, SEM ESTAR
AMASSADOS OU COM APARENCIA DE "PAO DORMIDO". OS PAES SAO
ELABORADOS E ASSADOS PROXIMOS AO HORARIO DA ENTREGA,
PRESERVANDO ASSIM A APARENCIA DE PAO NOVO (RECENTE).

- DEVEM APRESENTAR-SE FRESCOS E FIRMES, COM AROMAS
CARACTERISTICOS DO PRODUTO E ISENTOS DE AROMAS, SABORES E
ODORES ESTRANHOS. DEVEM ESTAR ISENTOS DE INSETOS, MOLUSCOS E
LARVAS. NAO DEVEM CONTER CORPOS ESTRANHOS ADERENTES AS SUAS
SUPERFICIES, COMO TERRA, BOLOR OU MUCOSIDADE ("TEXTURA GOSMENTA"),
E UMIDADE EXTERNA ANORMAL.

- PRODUTOS CONFORME RDC N° 263 DE 22 DE SETEMBRO DE 2005, OBTIDOS
DE FARINHA DE TRIGO, PRODUZIDOS SEGUNDO PORTARIA N° 326 SVS/MS DE
30 DE JULHO DE 1997, RESOLUGCAO RDC N° 275 DE 21 DE OUTUBRO DE 2002 E
OUTRAS NORMAS TECNICAS RELACIONADAS AS BOAS PRATICAS DE
FABRICACAO (BPF) DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EM ESTABELECIMENTOS
PRODUTORES/INDUSTRIALIZADOS DE ALIMENTOS, E COM CONTAGEM
MICROBIOLOGICA DENTRO DE PARAMETROS PERMITIDOS, SEGUNDO, O QUE
COUBER, A RDC N° 12 DE 02 DE JANEIRO DE 2001(ANVISA/MS);

- PARA AS MASSAS FRESCAS: CONFORME A PORTARIA ESTADUAL N° 78/2009
AS TEMPERATURAS NA OCASIAO DO RECEBIMENTO DEVEM SER PARA OS
PRODUTOS REFRIGERADOS ENTRE 1°C A 7°C, RESFRIADOS ATE 6°C.




‘:“‘l'?r""-'r
A

UNIVERSIDADE FEDERAL DE SANTA MARIA - UFSM

¥ %

i E 95591764000105

%, et Termo de Referéncia

Item Especificacéo Unidade Pre¢co Mdximo Quantidade Preco Unitario Preco Total

3.1.1)EMBALAGEM:

0OS PAES (SOVADO, INTEGRAL E FRANCES) DEVERAO SER ACONDICIONADOS
EM EMBALAGEM PRIMARIA TRANSPARENTE, DE POLIETILENO, CONTENDO
NESTA DE 20 A 25 UNIDADES. AS EMBALAGENS PRIMARIAS DEVERAO SER
ACONDICIONADAS EM CAIXAS PLASTICAS BRANCAS HIGIENIZADAS E
TAMPADAS.

A EMBALAGEM DEVERA SER ATOXCA, LIMPA, INTEGRA, OU SEJA, SEM
RASGOS, SEM ESTUFAMENTOS, SEM CONTATO DIRETO COM PAPELAO,
JORNAL, REVISTAS, PAPEL OU PLASTICO RECICLADO OU OUTRO MATERIAL
NAO HIGIENICO OU IMPROPRIO PARA EMBALAR ALIMENTOS, E SEM OUTRAS
INJURIAS QUE COMPROMETAM O ACONDICIONAMENTO ADEQUADO DO
PRODUTO. PRESENCA DE ROTULAGEM, CONSTANDO NESTA, O NOME E
COMPOSICAO DO PRODUTO, LOTE, DATA DE FABRICACAO E DE VALIDADE,
CNPJ, NOME E ENDERECO DO FABRICANTE/PRODUTOR, CONDICOES DE
ARMAZENAMENTO E QUANTIDADE EM PESO, CONFORME RDC N° 359 E 360 DE
23 DE DEZEMBRO DE 2003.

1. Exigéncias para Habilitagdo ao Certame para o RU;

1.1. Apresentacdo, & Comisséo de Licitagédo da Universidade Federal de Santa Maria
(UFSM), de Documento comprobatério de realizagdo de Controle Integrado de Vetores e
de Pragas Urbanas no estabelecimento/local onde é fabricado e ou estocado o produto,
conforme previsto no art. 3° da Resolugdo RDC n° 52 de 22 de outubro de 2009,
devendo aquele, apresentar-se dentro do prazo de validade e ser realizado por Empresa
autorizada por 6rgao oficial competente.

1.2. Apresentacdo, & Comisséo de Licitag&do da Universidade Federal de Santa Maria
(UFSM), de copia do Certificado Sanitario Oficial (Alvara Sanitario) da Empresa
Fabricante/Produtora/Distribuidora;

1.3. Apresentacéo, & Comisséo de Licitag&do da Universidade Federal de Santa Maria
(UFSM), de copia do certificado valido de vistoria do weiculo transportador de alimentos,
emitido por 6rgéo oficial competente.

1.4. Amostras

1.4.1. Todos os itens cotados deverdo ter amostras apresentadas para andlise, devendo
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estas ser acompanhadas de suas rotulagens originais.

2. Transporte e Entrega

2.1. Condicbes Exigidas

2.1.1. O weiculo transportador utilizado para a entrega deve estar de acordo com as
normas previstas na legislacéo para transporte de alimentos, com a Portaria n° 78/2009
da Secretaria da Saude do Estado do Rio Grande do Sul Adjunta, e outras legislacfes
vigentes cabiveis;

2.1.2. Apresentacdo de cépia do certificado valido de vistoria do weiculo, quando da
renovagao do referido documento, neste caso, se na ocasido, ainda viger o contrato;
2.1.3. Os entregadores devem trajar uniforme limpo, incluindo o uso de botas, jaleco e
toucas sobre os cabelos;

2.1.4. As entregas, parceladas ou ndo, deweréo ocorrer de segunda a sadbado, conforme
requisicdo semanal e a necessidade do senico, junto ao almoxarifado do Restaurante
Universitario (RU - Campus ), e RU Campus Centro na rua Floriano Peixoto n°® 1184,
bairro centro, das 6h as 6h30min;

2.1.5. A requisi¢ao do Senico de Nutricdo do RU e sua alteragdo sera realizada por
telefone ou e-mail, tendo como prazo maximo de antecedéncia até as 15 h do dia
anterior a data prevista da entrega;

3. Caracteristicas Gerais Exigidas para paes.

3.1. Pé&es elaborados com farinha de trigo de 12 qualidade, ausente de gordura vegetal
hidrogenada e corante. Ap6s produzido, deve-se apresentar macio, uniforme e de
tamanho padronizado, com coloragéo corada (pouco mais escuros que claros), boa
aparéncia.

Devem apresentar aromas caracteristicos proprios e ser produzidos o mais proximo
possivel do horério previsto para suas entregas, a fim de preservar a aparéncia de pédo
now (frescos e firmes). Devem estar isentos de insetos, moluscos e larvas e outros
corpos estranhos aderentes as suas superficies, como terra, bolor, mucosidade
("textura gosmenta"), e umidade anormal. O produto que ndo atender aos critérios
acima expostos, e que, portanto, oferecer repugnancia ou risco de doenga aos
comensais, devera ser reposto em quantidade igual a ndo aproweitada/indicada ao
consumo humano. No ato da entrega, a embalagem do produto e o recipiente de seu
acondicionamento (caixas plasticas brancas com tampas brancas) devem apresentar-
se integros e higienizados.

Os géneros devem ser fabricados conforme RDC N° 263 DE 22 DE SETEMBRO DE
2005, PORTARIA N° 326 SVS/MS de 30 DE JULHO DE 1997, RESOLUGCAO RDC N°
275 DE 21 DE OUTUBRO DE 2002 e outras normas técnicas relacionadas as Boas
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Praticas de Fabricagdo (BPF) de produtos alimenticios em estabelecimentos
produtores/industrializados de alimentos, e com contagem microbiolégica dentro de
parametros permitidos, segundo, o que couber, a RDC n° 12 DE 02 DE JANEIRO DE
2001(ANVISA/MS).

4. Embalagem

4.1. Os géneros objetos da presente especificacdo (pdes sovado, integral, tipo
hamburguer e francés) deverdo ser acondicionados em embalagem primaria
transparente, de polietileno, propria para alimentos, contendo nesta de 20 a 25
unidades. As embalagens primarias deverdo ser acondicionadas em caixas plasticas
brancas higienizadas e tampadas.

A embalagem primaria devera ser atéxica, limpa, integra, ou seja, sem rasgos, sem
estufamentos, sem contato direto com papeldo, jornal, revistas, papel ou plastico
reciclado ou outro material ndo higiénico ou improprio para embalar alimentos, e sem
outras injlrias que comprometam o acondicionamento adequado do produto. Presenga
de rotulagem, constando nesta, 0 nome e composi¢do do produto, lote, data de
fabricacdo e de validade, CNPJ, nome e endereco do fabricante/produtor, condi¢des de
armazenamento e quantidade em peso, conforme RDC N° 359 E 360 DE 23 DE
DEZEMBRO DE 2003.

OBSERVACOES:

ESPECIFICACAO DE GENEROS ALIMENTICIOS: PARA OS ITENS : 37 E 38;
Essa especificagdo tem por objetivo estabelecer as condigdes descritivas a serem
observadas e cumpridas pelos Licitantes e Restaurantes Universitarios da Universidade
Federal de Santa Maria, em todo processo de aquisi¢do de géneros alimenticios.
1. Géneros Alimenticios

Os géneros alimenticios entregues deverdo apresentar-se com boa qualidade
higiénico-sanitéria, ou seja, liwves de enfermidades, bolores, insetos, moluscos e larnas.
O produto que ndo atender aos critérios acima expostos, e que, portanto, oferecer
repugnancia ou risco de doenga aos comensais, devera ser reposto em quantidade
igual a ndo aproveitada/indicada ao consumo humano. No ato da entrega, a embalagem
(recipiente) deve apresentar-se integra, limpa e dentro do prazo de validade, no maximo
com 03 meses antes do vencimento previsto na rotulagem do produto,
2. Qualidade da Embalagem
Atoxica, limpa, integra, ou seja, sem rasgos, sem amassados, sem estufamentos, sem
trincas, sem quebras e sem ferrugem. O alimento ndo deve estar em contato direto com




sdhirad
e LA

UNIVERSIDADE FEDERAL DE SANTA MARIA - UFSM

-}'h& e kN
z 95591764000105
% et Termo de Referéncia
Item Especificacéo Unidade Pre¢co Mdximo Quantidade Preco Unitario Preco Total

papeldo, jornal, revistas, papel ou plasticos reciclados ou outro material ndo higiénico
ou improéprio para embalar alimentos, e sem outras injdrias que comprometam o
acondicionamento adequado do produto. Presenca de rotulagem, constando nesta, o
nome e composi¢cao do produto, lote, data de fabricagdo e de validade, CNPJ, nome e
endereco do fabricante/produtor, condigdes de armazenamento e quantidade em peso,
conforme RDC N° 359 e 360 DE 23 DE DEZEMBRO DE 2003 (ANVISA).

3. Documentos Exigidos na Habilitag&o para o Certame

3.1. Pagoquinha e Mariola

3.1.1. Apresentacg&o, a Comisséo de Licitacdo da Universidade Federal de Santa Maria
(UFSM), de copia do Certificado Sanitario Oficial (Alvara Sanitario) da Empresa
Fabricante/Produtora/Distribuidora;

3.1.2. Apresentacdo, a Comisséo de Licitagcdo da Universidade Federal de Santa Maria,
de documento comprobatdrio de realizag&o de Controle Integrado de Vetores e de
Pragas Urbanas no estabelecimento/local onde é fabricado/distribuido/armazenado o
produto, conforme Resolugcdo RDC n° 52 de 22 de outubro de 2009, e outras legisla¢des
vigentes, devendo aquele apresentar-se dentro do prazo de validade e ser realizado por
Empresa autorizada pelos 6rgéos oficiais competentes (Licenca Ambiental e Sanitaria).
Caso a Licitante vencedora do certame ndo seja o fabricante do produto da marca
cotada, e ainda executar manipulagdo, armazenagem e distribuicdo daquele, devera,
além da documentagéo do fabricante, apresentar a propria.

3.1.3. Apresentacg&o, a Comisséo de Licitagcdo da Universidade Federal de Santa Maria
(UFSM), de copia do certificado valido de vistoria do veiculo transportador de alimentos,
emitido por 6rgéo oficial competente.

3.2. Pagoquinha

3.2.1 Apresentacdo, a Comisséo de Licitagcao da Universidade Federal de Santa Maria,
de documento comprobatdrio de analise de niveis de aflatoxina, conforme RESOLUCAO
RDC 274 DE 15 DE OUTUBRO DE 2002, realizada por érgao oficial competente ou
laboratdrio licenciado, da marca do produto cotado. O custo integral com transporte,
analise e outros enwolvidos direta e indiretamente com os procedimentos acima
citados, dewverdo ocorrer, integralmente, as expensas da Licitante.

4. Amostras

4.1. Os itens cotados (pagoquinha e mariola) deverdo ter amostras apresentadas para
andlise, devendo estas ser acompanhadas de suas rotulagens originais.
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4. Transporte e Entrega
4.1. Condigdes Exigidas

4.1.1. O meio de transporte utilizado para a entrega dewve estar de acordo com as
normas previstas na legislac&o para transporte de alimentos, de acordo com a Portaria
n° 78/2009 da Secretaria da Salde do Estado do Rio Grande do Sul Adjunta, e outras
legislacdes vigentes cabiweis;

4.1.2. Apresentacédo de cépia do certificado de vistoria do veiculo, emitido por 6rgao
oficial competente, na primeira entrega por cada weiculo especifico e quando da
renovagao do referido documento, neste caso, se na ocasido, ainda viger o contrato;
4.1.3. Os entregadores devem trajar uniforme limpo, incluindo o uso de botas e toucas
sobre os cabelos;

4.1.4. As entregas, parceladas ou ndo, deverdo ocorrer de segunda a sabado, conforme
requisicdo semanal e necessidade do senigo, junto ao almoxarifado do Restaurante
Universitario (RU), no Campus Universitario, das 10h30min as 16 h.

4.1.5. A solicitacdo e a alteragcédo da requisicdo do Senico de Nutricdo do RU seréo
realizadas por telefone ou e-mail, tendo como prazo maximo de antecedéncia até as 15
h do dia anterior a data prevista da entrega;

5. Legislagéo

5.1. Todos os géneros alimenticios devem seguir, dentre outras vigentes, e no que
couber, as seguintes legislagdes:

Regulamento de Inspecéo Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal
(RISPOA), aprovado pelo Decreto n° 30691 de 29 de margo de 1952 e suas
atualizagoes;

RDC N° 359 DE 23 DE DEZEMBRO DE 2003. (ANVISA/MS);

RDC N° 360 DE 23 DE DEZEMBRO DE 2003. (ANVISA/MS);

RDC n° 12 DE 02 DE JANEIRO DE 2001(ANVISA/MS);

PORTARIA 147 DE 14 DE JULHO DE 1987 (MAPA);

MAPA: MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO
ANVISA/MS: AGENCIA NACIONAL DE VIGILANCIA SANITARIA/MINISTERIO DA
SAUDE

6. Condigdes de Fornecimento
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6.1. Durante a vigéncia do contrato, e caso o corpo de profissionais do Senvi¢co de
Nutricdo do Restaurante Universitario justifique a necessidade, as mesmas analises
exigidas, inicialmente, quando da Habilitagc&o, poderdo ser requisitadas aos Licitantes.
O custo integral com transporte, andlise e outros envolvidos direta e indiretamente com
os procedimentos acima citados, em qualquer momento, dewverdo ocorrer,

integralmente, as expensas da Licitante.

Informar:

Razéo Social da Empresa:

CNPJ:

Endereco, Local e Estado:

Cep: Fone/Fax:

Nome do Banco:

Telex:

Numero Conta Bancéaria:

Nome da Agéncia:

Numero da Agéncia:

Data:

Assinatura




