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Termo de Referência

Processo..: 23081.018282/2006-48 29 / 2007 Data da Emissão: 02/02/2007Pregão SRP

Objeto Resumido:
Abertura: Dia: 06/03/2007 09:00:00Hora:

Modalidade de Julgamento : Menor Preço

Item Especificação Unidade Preço Máximo Quantidade Preço Unitário Preço Total

1 PÃO FRANCÊS 50 GR. Kilogramas ________________ _____________9.200,005,1000
2 PÃO DE LEITE (SANDUÍCHE) FATIADO, PESO UNITÁRIO DE 600 G, EMBALADO 

INDIVIDUALMENTE.
Kilogramas ________________ _____________200,004,2000

3 PÃO FRANCES  COM 100 GRAMAS Kilogramas ________________ _____________15.000,005,0600
4 PÃO DOCE 25G         Kilogramas ________________ _____________3.000,007,6000
5 BOLO INGLÊS, SABORES LARANJA, COCO, CHOCOLATE, PESO MÍNIMO DE 50 G. 

                        
Unidade ________________ _____________5.000,000,9000

6 CROYSSANT DE FRANGO, PESO UNITÁRIO 25 G. Unidade ________________ _____________10.000,000,4500
7 CROYSSANT DE FRANGO, PESO UNITÁRIO 50 G. Unidade ________________ _____________10.000,000,7000
8 CROYSSANT DE GOIABA, PESO UNITÁRIO 25 G. Unidade ________________ _____________10.000,000,4500
9 CROYSSANT DE GOIABA, PESO UNITÁRIO 50 G. Unidade ________________ _____________10.000,000,7000

10 DOCES PARA FESTA, SABORES VARIADOS (QUINDIM, CASADINHO, BOMBOM 
RECHEADO, CARAMELADOS...). PESO MÉDIO UNITÁRIO DE 20 G. DEVE VIR 
ACONDICIONADO EM FORMINHAS INDIVIDUAIS E TER NO MOMENTO DA 
ENTREGA NO MÁXIMO 1 DIA DE FABRICAÇÃO. UNIDADE: CENTO.

Cento ________________ _____________70,0038,0000

11 DOCES PARA FESTA, SABORES VARIADOS (BRIGADEIRO, BRANQUINHO, 
CAJUZINHO). PESO MÉDIO UNITÁRIO DE 20 G. DEVE VIR ACONDICIONADO EM 
FORMINHAS INDIVIDUAIS E TER NO MOMENTO DA ENTREGA NO MÁXIMO 1 DIA 
DE FABRICAÇÃO. UNIDADE: CENTO.

Cento ________________ _____________70,0022,0000

12 FARINHA DE ROSCA. EMBALAGEM DE 1 KG OU 5 KG. Kilogramas ________________ _____________500,001,6500
13 MASSA DE PIZZA RETANGULAR. UNIDADE COM APROXIMADAMENTE 48X28X2CM. 

DEVE TER NO MOMENTO DA ENTREGA NO MÁXIMO 1 DIA DE FABRICAÇÃO. 
VALIDADE MÍNIMA DE 7 DIAS A CONTAR DA DATA DE ENTREGA NO HUSM.

Unidade ________________ _____________1.000,002,2000

14 MASSA FRESCA PARA CANELONE,  INTERFOLHADA COM PLÁSTICO, 
EMBALAGEM COM 500 G, VALIDADE MÍNIMA DE 15 DIAS A CONTAR DA DATA DE 
ENTREGA NO HUSM.

Kilogramas ________________ _____________250,009,9000

15 MASSA FRESCA PARA LASANHA, INTERFOLHADA COM PLÁSTICO, EMBALAGEM 
COM 500 G, OU ROLO COM AS DIMENSÕES ENTRE 26 A 28 CM DE LARGURA. 
VALIDADE MÍNIMA DE 15 DIAS A CONTAR DA DATA DE ENTREGA NO HUSM.

Kilogramas ________________ _____________1.000,008,2500

16 MASSA FRESCA PARA PASTEL, INTERFOLHADA COM PLÁSTICO, FORMATO Kilogramas ________________ _____________500,008,2500
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REDONDO, TAMANHO GRANDE APROX. 15 CM DIÂMETRO, EMBALAGEM COM 
500G. VALIDADE MÍNIMA DE 15 DIAS A CONTAR DA DATA DE ENTREGA NO 
HUSM.

17 MASSA FRESCA PARA PASTEL, INTERFOLHADA COM PLÁSTICO, FORMATO 
REDONDO, TAMANHO PEQUENO APROXIMADAMENTE 8 CM DIÂMETRO, 
EMBALAGEM COM 500 G. VALIDADE MÍNIMA DE 15 DIAS A CONTAR DA DATA DE 
ENTREGA NO HUSM.

Kilogramas ________________ _____________20,003,0000

18 PÃO DE LÓ, COM DIMENSÕES VARIADAS, DE ACORDO COM A SOLICITAÇÃO 
PRÉVIA. UNIDADE: QUILO.

Kilogramas ________________ _____________150,007,9000

19 PÃO DE LEITE (SANDUÍCHE) FATIADO, PESO UNITÁRIO DE 600 G, EMBALADO 
INDIVIDUALMENTE.

Kilogramas ________________ _____________2.400,004,2000

20 PÃO DE LEITE (SANDUÍCHE), FATIADO (FATIAS 14X14CM), PESO UNITÁRIO DE 
1100 G, EMBALADO INDIVIDUALMENTE.

Kilogramas ________________ _____________1.320,003,5000

21 PÃO DE SANDUÍCHE PARA TORTA FRIA, FATIADO SEM CASCA, PESO UNITÁRIO 
DE 1100 G.

Kilogramas ________________ _____________100,003,5000

22 PÃO INTEGRAL FATIADO CONTENDO APROXIMADAMENTE EM CADA FATIA: 70 
KCAL,  2 G DE FIBRA, 12% DE FARINHA DE TRIGO INTEGRAL, 3% DE FARINHA 
DE CENTEIO E 3% DE FARINHA DE LINHO. EMBALAGEM COM 500G. MARCA 
APROVADA: NUTRELLA. (MARCAS NÃO APROVADAS, APRESENTAR AMOSTRA).

Kilogramas ________________ _____________1.000,009,4000

23 PÃO SOVADO REDONDO DE 100 G. Kilogramas ________________ _____________1.600,004,5000
24 PÃO SOVADO REDONDO E/OU TIPO CACHORRRO QUENTE DE 50 G. Kilogramas ________________ _____________4.500,005,6000
25 PÃO SOVADO SEM SAL 50 G. Kilogramas ________________ _____________700,005,6000
26 SALGADOS SABORES VARIADOS (RISÓLES, COXINHA, CROQUETE, PASTEL DE 

NATA - DIVERSOS RECHEIOS, PASTEL FOLHADO, TROUXINHA, ENROLADO DE 
SALSICHA...). PESO MÉDIO UNITÁRIO DE 20 G. DEVE VIR ACONDICIONADO EM 
FORMINHAS INDIVIDUAIS E TER NO MOMENTO DA ENTREGA NO MÁXIMO 1 DIA 
DE FABRICAÇÃO. UNIDADE: CENTO.

Cento ________________ _____________200,0030,0000

27 TORTA RECHEADA. DIVERSOS SABORES (MARTA ROCHA, FLORESTA NEGRA, 
BOMBOM, CHOCOLATE, BRIGADEIRO). DEVE SER PRODUZIDA NO MÁXIMO UM 
DIA ANTES DA ENTREGA NO HUSM.

Kilogramas ________________ _____________200,0018,0000

28 NHOQUE DE BATATA COM 75% DE BATATA E 25% DE FARINHA DE TRIGO, PRÉ-
COZIDO E SUPERGELADO. SEM CONSERVANTES E ESTABILIZANTES. PESO 
APROXIMADAMENTE DE 5 G/UNIDADE. EMBALAGEM DE 500 G A 1 KG. 
VALIDADE MÍNIMA DE 15 DIAS A CONTAR DA DATA DE ENTREGA NO HUSM. 
UNIDADE: QUILO.

Kilogramas ________________ _____________750,0010,0000

29 CUCA COM COBERTURA DE CREME DE BAUNILHA E FAROFA, FORMATO Kilogramas ________________ _____________80,008,0000
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REDONDO, PESO UNITÁRIO DE 50 G. ( APRESENTAR AMOSTRA).

30 PÃO SOVADO REDONDO E/OU TIPO CACHORRO  QUENTE DE 25 G.

CONDIÇÕES DE FORNECIMENTO PARA O HUSM:
   1) A ENTREGA DEVE SER DIÁRIA, INCLUSIVE SÁBADOS, DOMINGOS E 
FERIADOS, NO SERVIÇO DE NUTRIÇÃO E DIETÉTICA, NO SUBSOLO DO HUSM;
HORÁRIO DE ENTREGA:1ª ENTREGA DAS 06:30 ÀS 07:00 HORAS;
                                             2ª ENTREGA DAS 09:30 ÀS 11:30 HORAS 
(CONFORME ESTIPULADO PELO SERVIÇO).
   2) O(S) PEDIDO(S) SERÃO FEITOS POR TELEFONE E/OU E-MAIL, COM 
ANTECEDÊNCIA DE NO MÍNIMO 12 HORAS, PODENDO EM CASOS 
EMERGENCIAIS, OCORREREM ALTERAÇÕES ATÉ 4 HORAS ANTES DA ENTREGA;
   3) OS PÃES DEVERÃO SER ELABORADOS COM FARINHA DE 1ª QUALIDADE, 
MACIOS, UNIFORMES E DE TAMANHO PADRONIZADO ALÉM DE 
APRESENTAREM COLORAÇÃO CORADA (POUCOS MAIS ESCUROS QUE 
CLAROS), BOA APARÊNCIA, SEM ESTAR AMASSADOS OU COM APARÊNCIA DE 
"PÃO DORMIDO".
   4) OS PÃES (SOVADOS E FRANCÊS) DEVEM SER ENTREGUES EMBALADOS E 
FECHADOS EM SACOS PLÁSTICOS TRANSPARENTES NA QUANTIDADE DE 20 A 
25 UNID./POR EMBALAGEM. ESTES DEVEM VIR EM CAIXAS PLÁSTICAS 
BRANCAS, TAMPADAS E LIMPAS.
   5) OS PRODUTOS DEVEM SER TRANSPORTADOS EM VEÍCULO APROPRIADO 
E FECHADO;
   6) OS PÃES DEVEM SER ELABORADOS E ASSADOS PRÓXIMOS AO HORÁRIO 
DA ENTREGA, PRESERVANDO ASSIM A APARÊNCIA DE PÃO NOVO (RECENTE) 
E DEMAIS CARACTERÍSTICAS EXIGIDAS NO 4º PARÁGRAFO;
   7) A TEMPERATURA DE MASSAS FRESCAS E DOCES DEVERÁ SER DE ATÉ 
6ºC NO MOMENTO DA NTREGA;
   8) QUAISQUER PRODUTOS QUE ESTEJAM FORA DOS PADRÕES DE 
QUALIDADE DEVERÃO SER IMEDIATAMENTE REPOSTOS;
   9) TODOS OS PRODUTOS DEVEM APRESENTAR EMBALAGEM DE ACORDO 
COM A LEGISLAÇÃO, CONTENDO DATA DE FABRICAÇÃO, PRAZO DE VALIDADE, 
INGREDIENTES E COMPOSIÇÃO NUTRICIONAL.
  10) A LICITANTE VENCEDORA DEVERÁ TER UM RESPONSÁVEL TÉCNICO.

CONDIÇÕES DE FORNECIMENTO PARA O RU:

Kilogramas ________________ _____________2.500,007,6000
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   1) A ENTREGA DEVE SER PARCELADAS CONFORME A NECESSIDADE, TENDO 
COMO LOCAL O ALMOXARIFADO DO RU CAMPUS E PRÉDIO DA ANTIGA 
REITORIA SITUADO A RUA FLORIANO PEIXOTO Nº 1184, CENTRO.
   2) HORÁRIO DE ENTREGA: 06:00 ÀS 06:30 HORAS;                                          
   3) O(S) PEDIDO(S) SERÃO ENTREGUES E/OU EFETUADOS POR TELEFONE, 
COM ANTECEDÊNCIA DE NO MÍNIMO 12 HORAS PODENDO, EM CASOS 
EMERGENCIAIS, OCORREREM ALTERAÇÕES MOMENTÂNEAS;
   4) OS PÃES DEVERÃO SER ELABORADOS COM FARINHA DE 1ª QUALIDADE, 
MACIOS, UNIFORMES E DE TAMANHO PADRONIZADO ALÉM DE 
APRESENTAREM COLORAÇÃO CORADA (POUCOS MAIS ESCUROS QUE 
CLAROS), BOA APARÊNCIA, SEM ESTAR AMASSADOS OU COM APARÊNCIA DE 
"PÃO DORMIDO".
   5) OS PÃES (SOVADOS E FRANCÊS) DEVEM SER ENTREGUES EMBALADOS E 
FECHADOS EM  SACOS PLÁSTICOS TRANSPARENTES NA QUANTIDADE DE 20 A 
25 UNID./POR EMBALAGEM. ESTES DEVEM VIR EM CAIXAS PLÁSTICAS 
BRANCAS, TAMPADAS E LIMPAS.
   6) OS PRODUTOS DEVEM SER TRANSPORTADOS EM VEÍCULO APROPRIADO 
E FECHADO;
   7) OS PÃES DEVEM SER ELABORADOS E ASSADOS PRÓXIMOS AO HORÁRIO 
DA ENTREGA, PRESERVANDO ASSIM A APARÊNCIA DE PÃO NOVO (RECENTE) 
E DEMAIS CARACTERÍSTICAS EXIGIDAS NO 4º PARÁGRAFO;
   8) QUAISQUER PRODUTOS QUE ESTEJAM FORA DOS PADRÕES DE 
QUALIDADE DEVERÃO SER IMEDIATAMENTE REPOSTOS, NUM PRAZO MÁXIMO 
DE 24 HORAS;
   9) TODOS OS PRODUTOS DEVEM APRESENTAR EMBALAGEM DE ACORDO 
COM A LEGISLAÇÃO, CONTENDO DATA DE FABRICAÇÃO, PRAZO DE VALIDADE, 
INGREDIENTES E COMPOSIÇÃO NUTRICIONAL.
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______/______/_______

Informar:
Razão Social da Empresa:
CNPJ: __________________________________________
Razão Social da Empresa:

Endereço, Local e Estado: _______________________________________________________________________________________________________________________

Cep: __________________________ Fone/Fax: _______________________________ Telex: _______________________________

Nome do Banco: __________________________________ Nome da Agência: _____________________________________ Número da Agência: ___________________

Número Conta Bancária: __________________________________ Data:

----------------------------------------------------------------------------------------------- 
Assinatura

_______________________________________________________________________________________________________________________
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